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Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Kiitos, kun valitsit tdméan Blomberg -tuotteen. Haluamme, ettéa korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttdohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttoa ja sailyta niita turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen
jollekin toiselle, anna mukaan myos tama kayttdohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki
siind olevat ohjeet ja varoitukset.

Huomioi kaikki kayttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itseasi ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myés tama kayttdéohje.
Kéayttoohje sisaltdd seuraavat symbolit:

AVaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
HUOMAUTUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ympéristévahinkoihin.

&Vaara, joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.

o Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.
Lue kayttdéohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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H Turvallisuusohjeet

« TAma osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkildvahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.
Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkildlle
yksityiskayttoon, on
kayttdohje, tuotetarrat ja
muut olennaiset asiakirjat ja
osat luovutettava tuotteen
mukana.
Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
laiminlydmisesta johtuvista
vaurioista.
Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.
« A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun tai
maahantuojan maéarittaman
henkilon tehtavaksi.
A Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.
A Al Korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen jollei
sita erikseen ole mainittu
kayttboppaassa.
« A Al3 suorita teknisid
muutoksia tuotteeseen.
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ATarkoituksenmukainen

kaytto

 Tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

o Ald kéyta tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittidtiloissa myymaloissa,
toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa.

« VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

A Lasten, herkkien
henkildiden ja
lemmikkielainten turvallisuus
« Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkil6t, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai



opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.

« Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei tule
suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotdita, ellei joku valvo
heita.

 Tat4 laitetta eivat saa kayttaa
henkil6t, joiden fyysinen,
aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

« Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

» Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkielaimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

« Al aseta esineité laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

» K&anna kattiloiden ja
pannujen kahvat tyotason
sivuun, jotta lapset eivat ota
niista kiinni ja polta itseaan.

« VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.

Pida lapset kaukana laitteesta.

¢ Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa
loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

ASé’\hk(’iturvallisuus

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
sdhkoasentajan toimesta. Ala
kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.
Laitteen
pistokkeen/sahkdjohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
olevassa paikassa (jossa
keittolevyn liekki ei osu siihen).
Jos tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(varoke, kytkin, ndppainkytkin
jne.) sahkolaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.
Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotdiden tai kuljetuksen
aikana.
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« Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

« Al3 j&t4 virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon péalle. Virtajohto
ei saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

» Kayta vain alkuperaista johtoa.

Ald kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

« Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.

AKuljetusturvallisuus

» Kytke tuote irti s@hkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

« Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilld irrotettavien
tai likkuvien osien tai tuotteen
vaurioitumisen estamiseksi.

« Tarkasta tuote vaurioiden
varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.
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AAsennusturvaIIisuus

« Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

« Al3 asenna laitetta
lammonlahteiden lahelle
(lampopattereiden, liesien,
jne.).

« Pida tuotteen
ilmanvaihtokanavat auki.

A Kayttoturvallisuus

« Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

« Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke
varoke pois paalta
varokerasiasta.

« Al4 kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut. Mikali
vaurioita iimenee, irrota
sahko-/kaasuliitokset ja soita
valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

« VAROITUS: Jos uunin pinta
on haljennut, irrota tuote
verkkovirrasta sahkdiskun
vaaran valttamiseksi.

« Al4 Kiipea laitteen paélle
yrittessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.



« Al4 koskaan kayta tuotetta,
jos arviointikykysi tai
koordinaatiosi on heikentynvyt,
alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

« Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Al& koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

« Keittoastiat, joissa on
valurautaa, alumiinia tai
vaurioitunut/karhea pohija,
voivat naarmuttaa lasipintaa.
Kun asetat keittoastioita
laitteeseen, huuhtele aina
astiat ennen sita alaka liv’'uta
niita pinnoailla.

 Uunin pinnan hoyrypaine ja
kosteus voivat saada kattilan
liukumaan tai pomppaamaan.
Varmista tasta syysta, etta
kattilan ja lieden pinta ovat
kuivat.

« Laitetta ei voi kayttaa
etaohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

o Al3 kayta laitetta ilman
rasvasuodatinta. Ald poista
suodatinta laitteen kaytdn
aikana. Magneettikytkinta
kaytetaan turvallisuussyista
rasvasuodatiimessa ja
nesteeitd suojaavissa
muoviosissa. Ald kayta

tuotetta, jos naita osia ei ole
asennettu.

e Al3 4t liettd iiman valvontaa
paistamisen alkana, koska
Oliy voi syttya palamaan ja
aiheuttaa tulipalon. Huomiol
siksi vaatteet ja verhot.

* Jos lietid el puhdisteta
saannollisesti, voi tama
atheuttaa tulipalovaaran.

¢ Hiittava iimanvaihto on
jarjestettava huoneessa,
jossa kaytetaan kaasu- tai
muita polttoaineita kayttavia
laitteita samalla, kun lietta
liesituulettimella kéytetaan.
{tama el koske laitteita, jotka
palautiavat iiman
huoneeseen).

e Kaasu- tal polttcainelaittest,
kuten lammittimet, jotka
jakavat saman tilan
iimanvaihdon kanssa, on
gristettava taman tuotteen
poistokanavasta tai oltava
suljettuja.

» Jog toista polttoainetta tai
kaasumaisia polttoaineita
kayttava laite on kaytGssa
samassa tilassa, on tilan
rittéva iimanvaihto
varmistettava.,

¢ JOs samassa ymparistossa
iimanvaihdolla on kaytdssa
toinen laite, jota kaytetaan
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muuiia kuin sahkolla, tulee
huoneen negatiivisen paineen
oltava vahintaén 0,04 mbar,
jotta muiden laitteiden
pakokaasuja el vedeta
takaisin huoneeseen
imanvaihdon kautta,

* Al3 kytke savukanaviin
IEmmitysuunin litdnnalla,
savuhormia, johon jatekaasu
poistetaan tai joissa on
avotuli. Noudata voimassa
olevia paikallisia ohjeita.

s Yrityksemme ei ole vastuussa
ylla esitettyjen varoitusten
laiminlyOmisesta johtuvista
vaurioista.

e Tulipalonvaara, [0s
puhdistusta el suoriteta
ohjeiden mukaan.

« Suosittelemme, etté suodatin
puhdistetaan kerran
kuukaudessa normaaleissa
kayttdolosuhteissa.

» Laitteen lampdtila saattaa olla
korkea. Al4 sdilyta syttyvia
nesteita tai suihketdlkkeja
laatikoissa lieden lahella.

A Lampadtilavaroitukset

« VAROITUS: Laite ja sen
kasiksi paastavat osat
kuumentuvat kayton aikana.
Varo koskettamista
tuotteeseen ja
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lammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaita lapsia ei saa paastaa
laitteen lahelle ilman aikuisen
valvontaa.

« Al4 aseta syttyvid/rdjahtavia
materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

« VAROITUS: Tulipalovaara:
Ala séilytda mitaan tavaroita
uunin paalla.

A Lisatarvikkeiden kaytto

« VAROITUS: Kayta vain
laitteen valmistajan
suunnittelemaa uunin suojaa
tai suojaa, joka on valmistettu
valmistajan maarittamien
standardien mukaisesti.
Vaaranlainen uunin suoja voi
aiheuttaa onnettomuuksia.

A Ruoanvalmistuksen

turvallisuus

« VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

« VAROITUS: Jos ruokaa
valmistetaan rasvassa tai
Oljyssa, on vaarallista jattaa
liesi ilman valvontaa, koska
tastd voi syttya tulipalo. ALA
koskaan yritd sammuttaa



tulta vedelld; irrota tuote
verkkovirrasta ja peita liekit
peitteella tai palopeitteella
(yms.).

 Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.

AIImanvaihdon turvallisuus

* Myrkytysvaaral limaa
vedetaan koko asunnosta
laitteen kayton aikana. Jos
riittéavaé iimanvaihtoa el
varmisteta, syntyy limavirtaus
ia palamisesta syntyvat palo-
ja myrkylliset kaasut
vapautuvat asuntoon. Ala
kaytd tuotetta yhdessa
iimankierron ja myrkyliisia
kaasuja vapautiavien
tuotieiden kanssa {puy,
kaasu, Oliy ia hilliuunit, kattilat,
vedenldmmittimet jne.).

» Pyyda valtuutettu henkilo
tarkastamaan rakennuksen
iImanvaihto ja savupiippu.

AInduktio

» Uunin sahkotoimiset
keittolevyt sisaltavat
kehittynytta

induktioteknologiaa.
Induktiolevyilla, jotka
saastavat aikaa ja energiaa,
tulee kayttaa induktiolevyille
sopivia keittoastioita; muutoin
keittolevy ei toimi. Saat
lisatietoa appaleesta "Kattilan
valinta”.
Induktiolevy synnyttaa
magneettikentan, joten silla
voi olla haittavaikutuksia
sydamentahdistinta tai
insuliinipumppua kayttaville
henkildille. On suositeltavaa
pitad vahintaan 60 cmin
etéisyys induktiokeittotason
valilla, kun se on paalla,
koska sdhkdmagneettinen
kentta voi vaikuttaa
sydamentahdistimen
asetuksiin.
Sammuta keittolevy
ohjauspaneelista kayton
jalkeen — ala luota vain
tunnistusanturiin.
Metalliesineitd, kuten veitset,
haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa keittolevyn péaalle,
koska ne kuumenevat.
Uunin alapuolella
vetolaatikoissa sailytettavat
metalliesineet voivat
kuumentua paljon, jos uunia
kaytetaan pitkaan ja
jatkuvasti. Ala sailyta
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metalliesineita uunin
alapuolella vetolaatikoissa.

« Al& aseta elektroniikkalaitteita,
kuten matkapuhelimet,
tabletit, tietokoneet
induktiolieden paalle. Laite voi
vaurioitua.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

« Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

« Al pese laitetta
suinkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaaral

« Ald puhdista tuotetta
hoyrypuhdistimilla, koska
tama voi johtaa sahkoiskuun.
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» Suola- ja sokerijgdmat
keittoastioiden pohjassa tai
vastaavat hiukkaset
lasipinnoilla voivat naarmuttaa
ja halkaista lasin. Varmista,
etta keittoastioiden pohja on
puhdas ennen niiden kayttoa.
Pida lasinen keraaminen pinta
puhtaana.

« Kun rasvasuodatin on
irrotettu tuotieesta, voi
tiivistymisesta johtuvaa
nestettd kerdantya laitteen
pohjaan. Kun suodatin
poistetaan puhdistamista
varten kayton jalkeen, on
tarkead etta tama neste
poistetaan roiskutiamatia sité
laitteeseen.



H Ymparistoohjeet

Jatemaaraykset
WEEE-direktiivin noudattaminen ja
tuotteen héavittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n
——

WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimukset.
Téssa tuotteessa on sen
sahko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan
(WEEE) ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu laadukkaista
osista ja materiaaleista, jotka voidaan
kayttaa uudelleen ja soveltuvat myds
kierratykseen. Al4 tasté syysta havita
tata tuotetta kotitalousjatteen mukana
sen elinian mennessa umpeen. Vie se
kerayspisteeseen jossa sen sahkdiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa.
Pyyda lisatietoja naista kerayspisteista
paikalliselta viranomaiselta.

Kéaytetyn laitteen sopiva havitystapa
ehkaisee mahdollisia negatiivisia
ympaéristé- ja terveyshaittoja.
Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin
kanssa:

Tama tuote tayttda EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se
ei sisdlla haitallisia tai kiellettyja
materiaaleja jotka on maaritelty
direktiivissa.

Pakkaustiedot

¢ Tuotteen pakkausmateriaalit on
valmistettu kierratettavista
materiaaleista, kansallisten
ympaéristémaarayksiemme mukaan.
Al havita pakkausmateriaaleja
kotitalous- tai muun jatteen mukana,
vaan toimita ne paikallisten
viranomaisten osoittamaan
kerayspisteeseen.

Energiansaastovinkkeja
Tietoja energiatehokkuudesta EU
66/2014 mukaisesti [6ytyy tuotteen
mukana toimitetusta tuoteselosteesta.
Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan
laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla
tavalla:

e Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

e Kayta kaasulevyille sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse
aina ruoalle sopivan kokoinen kattila.
Vaaran kokoiset astiat vaativat
tarpeellista enemman energiaa.

e Pida keittoalueet ja pannujen pohjat
puhtaana. Lika vahentaa keittoalueen
ja pannun pohjan valista
l[ABmmoénjohtavuutta.
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K] Tuotteesi

Tuotteen esittely

Lasikeittopinta
Induktiokeittoalue
Alakotelo
Imanvaihiokokoonpano
Alasuoia

O~ =
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Yivuotavan nesteen kerdyskammio
Induktiokeittoalue

Hillisuodatin

Rasvasuodatin



Laitteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto

Tasta kappaleesta |dydat yhteenvedon laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
Keittotason ohjaus

e
Heoosotumzn @ 0. . o F & B e
Néppéimet ja symbolit 5

: Valo nayttéaa, etta oikeaa
nappainta kaytetaan

O : Paalle/pois-painike
& : Nappaimien lukituspainike
. : Keittolevyn suurella pinnalla
Lo yhdistelmanappain

: Pikalammityspainike /
3l korkean tehoasetuksen

(tehostin) painike
it} : Puhdistuslukon n&ppéin
o : Ajastimen nappéin
e : Ajastimen lisdyspainike
e : Ajastimen vahennyspainike
* Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.

il A
i [ |
1 2 3

Keittoalueen nayttd

1 Lampotila - kyseisen keittolewyn
virtaustason iimaisin
Lampdtila - virtaustiason aselusalue

3 Pikaldmmityspainike / korkean
tehoasetuksen {tshosting painke

6
|
SiniS
1

Ajastinnayttod

Ajastimen merkkivalo
Ajastimen vahennyspainike
Ajastinpainike

Ajastimen lisdyspainike
Ajastinsymboli

Kyseisen keittoalueen
gjastintoiminnon merkkivalo

(@) NGV \ O

i

Ho
|
1 2

, s % &
|
3 4

[Imanvaihdon naytté

1 lmanvaihictason merkkivalo

2 lfmanvaihictason aseluskenttd

3 Tehostinnappain

4 limanvaihdon automaattitiian
napEain
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Yleisia tietoja liedesta

1 2

5 4 3

Takavasen - induktiokeittoalue
Takaoikea - induktiokeittoalue
Etuoikea - induktiokeittoalue
Keskella - ilmanvaihto
Etuvasen - induktiokeittoalue

Keittotaso on varustettu keittolevyilla
levedlla pinta-alalla (Flexi-pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising,
toisistaan riippumattomina keittolevyina.
Voit aktivoida ndiden keittoalueiden
yhdistelmatoiminnon ja muuttaa ne
yhdeksi keittopinnaksi keittdmiseen
suurilla keittoastioilla. Oikeiden
kattiloiden kayttaminen nailla
keittoalueilla ja yhdistelmatoiminnon
kayttd on kuvattu osassa “Lieden
kaytto”.

O~ wnNn =
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Tekniset tiedot

Tuotteen ulkoiset mitat (korkeus / leveys

/ Syvyys)
Lieden asennusmitat (leveys / syvyys) TAQ {(+2ymm /490 (+2)mm
Jannite/taajuus 1N~ 220-240V/2N~ 380-415V;50/60Hz

Kéyte.ttévén /t.ulgtteelle sopivan johdon min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?
tyyppi ja halkaisija

Kokonaisvirrankulutus maks. 7,4 KW

Takana vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 180x210 mm

Teho 2200 W / Tehostin: 3100 W
Edessa vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 180x210 mm

Teho 2200 W / Tehostin: 3100 W
Edessa oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 180x210 mm

Teho 2200 W / Tehostin: 3100 W

Takana oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 180x210 mm

Teh 2200 W / Tehostin: 3100 W
Ohjaus 3tasca + 1 Tehostin
Imuteho 630 m/h

Teknisessa luettelossa ilmoitettu lieden korkeus on laitteen alakotelon korkeus.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisig, eivatka valttémattéa vastaa taysin
laitettasi.

Tuotteen etiketeissé tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot
on saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama
arvot voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistéolosuhteiden mukaan.
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] Ensimmainen kaytto

Ennen laitteen kayttddnottoa on HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai
suositeltavaa suorittaa seuraavissa puhdistusaineista
kappaleissa mainitut toimenpiteet. voivat vaurioittaa
Ensimmadinen puhdistus pintaa. Ala kayta
1.Poista kaikki pakkausmateriaalit. hankgawa o
2.Pyyhi laitteen pinnat méralla linalla tai puhdistusaineita,
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla pulve‘rer[a, . .
linalla. puhdistusvoiteita tai
teravia esineita
puhdistuksen
aikana.
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B Lieden kaytto

Yleista tietoa lieden
kayttoon liittyen

Yleiset varoitukset

e Al4 anna mink&an esineen pudota

uunin paélle. Pienetkin esineet, kuten

suolasirottimet, voivat vaurioittaa uunia.

Ala kéyta halienneita uuneja. Vesi

valuu halkeamien lapi ja aiheuttaa

oikosulun. Jos pinta on vaurioitunut
jollain tavalla (esim. nakyvia halkeamia),
irrota sdhkdiskunvaaran rajoittamiseksi,
ensin varoke ja irrota sitten laite
virransyotosté ja ota yhteys
valtuutettuun huoltoon.

Ala kéyta epatasapainossa olevia ja

helposti kaatuvia keittoastioita liedella.

Ala 1ammita tyhjia kattiloita/pannuja.

Kattila ja laite voi vaurioitua.

e Sammuta aina lieden polttimet
jokaisen kayton jalkeen.

e | aite vaurioituu, jos keittotasoa
kaytetédan ilman kattilaa/pannua.
Sammuta aina keittolevyt jokaisen
kayton jalkeen.

e Keittoalue on aina kuuma kaytén
jalkeen, joten ala aseta muoviastioita
keittoalueelle. Poista nama materiaalit
pinnalta valittomasti.

¢ Aseta sopiva maara ruokaa kattilaan ja

pannuun. N&ain estéat ruoan kiehumisen

yli kattilasta/pannusta ja valtyt
ylimaaréaiselta puhdistamiselta.

Al3 aseta kattilan/pannun kansia

polttimien péalle.

e Kohdista polttimet kattilan keskustan
kanssa. Jos haluat asettaa kattilan eri
polttimen péalle, ala liu’'uta sita toisen
polttimen péaalle. Nosta se ylos ja laske
toisen polttimen paélle.

Induktiokeittotason kayttoperiaate

Induktiokeittotaso on kuin avoin piiri. Piiri

sulkeutuu, kun induktiokayttéon sopiva

astia asetetaan sen paalle ja

elektroniikkajarjestelma lasipinnan alla

muodostaa magneettikentan. Astian
metallirunko lammitetdan energialla tasta
magneettikentasta. Nain ollen 1ampoa ei
luoda lieden pintaan, vaan suoraan
astiaan sen paalla. Lasipinta lampenee
keittoastian lammasta.

Induktiotekniikalla keittamisen

edut

Induktiokeittotasot tarjoavat joitakin etuja,

koska lampd siirretdan suoraan

keittoastiaan.

e Ylikiehuva ruoka ei pala nopeasti kiinni,
koska lasipintaa ei lammiteta suoraan.
Sen puhdistaminen on helpompaa.

e Keittdminen on nopeampaa, koska
l[aBmpd siirretdéan suoraan keittoastiaan.
Tama saastaa aikaa ja energiaa toisiin
liesiin verrattuna.

e Koska lampo siirretdan suoraan
keittoastiaan, lampdhavikkia ei esiinny
ja keittéminen on tehokkaampaa.

e Se, ettd lammonsiirto paattyy ja
keittopintaa ei lammiteta suoraan, kun
keittoastia poistetaan keittopinnalta,
tarjoaa turvallisemman kayton.

Turvallinen kaytto:

o Al4 valitse korkeaa lampdtasoa, kun
tarttumattomia, pienella éljymaaralla
pinnoitettuja keittoastioita tai ilman
oliya kaytetaan (teflon-tyyppi).

o Al4 kayta lasikeittopintoja tavaroiden
sdilytysalustoina tai leikkuulautoina.

o Al aseta metalliesineita, kuten
aterimet tai kannet lieden péaalle, koska
ne voivat kuumentua.

o Al4 koskaan kayta alumiinifoliota
keittdmisessé. Al& koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittyja ruokia
induktioalueelle.
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¢ Pida magneettiset esineet, kuten
luottokortit tai teipit etéalla
keittotasosta kaytén aikana.

¢ Jos keittotason alla on uuni ja sita
kaytetédan, keittotason anturit voivat
laskea sen tehotasoa tai sammuttaa
sen.

¢ Keittotasossa on automaattinen
sammutusjariestelma. Lisétietoja tasta
jarjestelmasta on esitetty seuraavissa
kappaleissa. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, nama kattilat
kuumenevat erittain nopeasti ja niiden
pohja voi sulaa ja vaurioittaa
keittopintaa ja laitetta, ennen
automaattisen sammutusjarjestelman
aktivointia.

Keittoastiat

Kayta ferromagneettisia, korkealaatuisia

keittoastioita, joissa on merkinta tai

varoitus soveltuvuudesta kayttdoon

induktiokeittotasolla. Mita korkeampi

rautapitoisuus, sen parempi keittoastian

suorituskyky. Keittoastian pohjan

halkaisijan tulee vastata

induktiokeittoalueen halkaisijaa.

Ehdotetut koot on esitetty alla.

Sopivat keittoastiat:

¢ Valurauta-astiat

e Emaliset terasastiat

¢ Ruostumattomat terasastiat
(merkinnalla tai varoituksella
soveltuvuudesta induktiokayttoon.

Sopimattomat keittoastiat:
e Alumiiniastiat

e Kupariastiat

¢ Messinkiastiat

e | asiastiat

e Saviastiat

e Keraamiset posliiniset

Suositukset

e Kayta vain keittoastioita tasaisella
pohjalla. Al kéyta keittoastioita
koveralla tai kuperalla pohjalla.
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e Kayta vain keittoastioita paksulla,

tyostetylla pohjalla. Jos kaytéat
ohutpohjaisia kattiloita keittdmiseen,
nama kattilat kuumenevat erittain
nopeasti ja niiden pohja voi sulaa ja
vaurioittaa keittopintaa ja laitetta,
ennen automaattisen
sammutusjarjestelman aktivointia.
Teravat reunat naarmuttavat pintaa.

Joidenkin keittoastioiden
ferromagneettinen kentta on todellista
halkaisijaa pienempi. Keittotaso
[ABmmittaa vain taman alueen. Nain
ollen Iampd ei jakaudu tasaisesti ja
keittamisen tehokkuus heikkenee.
Taman lisaksi suuret
induktiokeittotasot eivat enka tunnista
naité keittoastioita. Nain ollen
keittolevy tulee valita
ferromagneettisen kentén koon
mukaan.

/ i
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Jotkin keittoastioiden pohjat sisaltavat
raudattomia materiaalgja, kuten
alumiinia. Nama keittoastiat eivat enka
ldmpene kunnolla tai induktiokeittotaso
ei tunnista niita lainkaan. Joissakin
tapauksissa annetaan sopimattoman
keittoastian varoitus.



Keittoastian testi

Testaa sopiiko kattila keittdmiseen

induktiokeittotasolla seuraavalla tavalla.

1.Se on yhteensopiva, jos magneetti
kiinnittyy kattilan pohjaan.

2.Kun kattila sioitetaan lieden paalle ja

jos L ja I:‘ tai “=1" ei vilku, on se
sopiva.

min. 100 - maks.,

210x180

Keittoaiue levedild
{flexi} pinnalia 380

Keittoastioiden tunnistaminen
induktiokeittotasolla riippuu keittoastian
pohjan halkaisijasta ja
ferromagneettipitoisuudesta.
Keittoastioiden tunnistamisen ja
tehokkaan keittdmisen varmistamiseksi,
keittoastiat on valittava keittolevyn koon
mukaan. Keittolevylle sopivien
keittoastioiden kokosuositukset on
esitetty alla.

Keitd; rippuu pannun tyypistd, koosta ja
kaittoaiusesta. Lagjaa keittoaluetta
voidaan kaytéda tasaiseen keittémiseen.
Suurernman keitioaluesn kayttdminen
incukticliedelld el hukkaa energiaa,
koska lampd katlaa vain asianomaisen
pannualusen,

Keittoastioiden automaattinen
tunnistus

Kun induktiokayttdédn sopiva keittoastia
asetetaan induktiokeittotasolle, tunnistaa
liesi automaattisesti mille keittolevylle
keittoastia on asetettu ja esittaa ohjeet
ohjauspaneelissa.

Keittoalue levealla pinnalla (flexi)
Keittotaso on varustettu keittolevyilla
levedlla pinta-alalla (Flexi-pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising,
toisistaan riippumattomina keittolevyina
pienemmille keittoastioille. Voit aktivoida
naiden keittoalueiden
yhdistelmatoiminnon ja muuttaa ne
yhdeksi keittopinnaksi keittdmiseen
suurilla keittoastioilla.

Keittoalueilla
levedlld pinta-
alalla on kaksi
keittoaluetta,
edessa ja takana.
Naita keittoalueita
voidaan kayttaa
kahtena erillisena
keittoalueena eri
lampétilatasoille,
kahdella eri
keittoastialla.
Aseta keittoastiat
erillisten
keittoalueiden
keskelle.

x Keittdmiseen
yhdella
keittoastialla,
aseta se etu- tai
takakeittoalueen
keskelle. Ala
aseta keittoastiaa
keittoalueen
keskelle.

[PR———
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Keittamiseen
suurella
keittoastialla,
aseta keittoastia
niin, etta se
peittaa
molemman
keittoalueen
keskiosan ja on
keittoalueen
keskella.
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Ohjauspaneeli

HHH-

Howeiunlonid & Hoo

Ho o 3oifuu2t i
Néppéimet ja symbolit

: Valo nayttéaa, etta oikeaa
nappainta kaytetaan

D : Paalle/pois-painike
& : Nappaimien lukituspainike
: Keittolevyn suurella pinnalla
G yhdistelmanappain
: Pikalammityspainike /
af korkean tehoasetuksen
(tehostin) painike
] : Puhdistuslukon néppéin
) : Ajastimen nappéin
-+ : Ajastimen lisdyspainike

: Ajastimen vahennyspainike
* Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.

1 A
| [ l
1 2 3

Keittoalueen nayttd

1 Lampstia - kyseisen keittolevyn
virtaustason ilmaisin

Lampdtila - virtaustason asetusalus
Pikal&mmityspainike / korkean
tehoasetuksen (tehosting painike

W

w

Ajastinnayttod

Ajastimen merkkivalo
Ajastimen vahennyspainike
Ajastinpainike

Ajastimen lisdyspainike
Ajastinsymboli

Kyseisen keittoalueen
gjastintoiminnon merkkivalo

oD O~ wWwnN =

E}G?ZS?’%A
! !

[Imanvaihdon naytté

1 Hmanvaihiotason merkkivalo

2 limanvaiticiason aseiuskenttd

3 Tehostinndppain

4 limanvaindon automaattitian
nappain
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Ohjauspaneelia koskevat yleiset
varoitukset

Laitetta ohjataan
kosketuspaneelista. Jokainen
kosketuspaneelissa suoritettu
toiminto vahvistetaan aanimerkilla.

Pida ohjauspaneelin pinta aina
puhtaana ja kuivana. Kostea ja
likainen pinta voi aiheuttaa
toimintahairidita.

Keittotaso siirtyy automaattisesti
valmiustilaan, jos mitédan toimintoa
ei suoriteta 20 sekunnin kuluessa.

Laite nayttad “FF” halytyksen
turvallisuussyista, jos jotain
néppainta (& néppain)
kosketetaan.

- valo aktivoidussa tai valitussa
nappaimessa syttyy.

Lieden kytkeminen paille
1.Kosketa D nappainta
ohjauspaneelissa.
» Liesi on kayttovalmis.
Lieden kytkeminen pois paalta
1.Kosketa @ nappainté
ohjauspaneelissa.
» Liesi sammuu ja palaa valmiustilaan.
Jdljella olevan lammon ilmaisin
Ohjauspaneelissa on lampoilmaisin
jokaiselle liedelle. limaisin nayttaa, etta
keittotaso on vield kuuma, kun se on
sammutettu. Al koske kyseisiin levyihin,
ennen kuin jaljella olevan lammaon
ilmaisin on sammunut.

H Korkea lampdtila

h Alhainen 1ampétila
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Jéljella olevan lammén ilmaisin ei
syty sdhkokatkoksen yhteydessa
ja varoita kuumista keittolevyista.

Keittolevyjen (keittoalue)
kytkeminen paélle ja lampétilan
asetus

Do 552

1.Kytke liesi paélle koskettamalla ©
nappainta.

>>"0" symboli syttyy keittoalueiden

naytoilla.

2.Riippuen alueesta jota haluat kayttaa,
koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, lampétila
voidaan asettaa valille “0” ja “9”.

Kun lampétila nousee muodossa

1,2,3...19 joissakin malleissa, voi se

kasvaa muodossa 1,1.,2,2. ... 9. toisissa

malleissa. Tama vaihtelee tuotemallin

mukaan.

Keittolevyjen sammutus:

Valittu keittolevy voidaan sammuttaa 2

eri tavalla:

1.Asettamalla Iampétilaksi "0 *
Sammuta suuri liesi asettamalla
lampétilaksi “0”.

2.Kayttamalla ajastinsammutusta
kyseisella keittoalueella
Kun aika paattyy, ajastin sammuttaa
kyseisen keittolevyn. Kaikilla naytailla
nakyy “0” tai “00”. & symboli
keittolevyn naytolla katoaa.
Keittoalueen ajastimen asetus on
kuvattu seuraavissa kappaleissa.

Suurten keittoalueiden

yhdistaminen (flexi) (jos

keittotasossa on keittoalueet

suurella pinnalla)

1.Kytke liesi péélle koskettamalla ©
nappainta.

2.kosketa l¢} painiketta.




»0 symboli iimestyy vasemman
kelttoalueen nayttoon ja lal painike syttyy
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3. Koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, lampétila
voidaan asettaa valille "0” ja 9.

Kun lampétila nousee muodossa

1,2,3...19 joissakin malleissa, voi se

kasvaa muodossa 1,1.,2,2. ... 9. toisissa
malleissa. Tama vaihtelee tuotemallin
mukaan.

» Liesi kdynnistyy. Jos toinen keittolevy

valitaan tai odotat 10 sekuntia ilman

mit&an toimintoa, fs! valo =
nappaimessa sammuu.

Suuret keittolevyt vasemmalla on
kuvattu esimerkkind. Jos
laitteessa on suuret keittolevyt
oikealla, on sama voimassa niille.

Suurten keittoalueiden
yhdistaminen (flexi), kun yksi tai
molemmat keittoalueet
vasemmalla ovat kaytossa (jos
suuret keittoalueet ovat
kaytettavissa liedessa)

Kun yhta tai molempaa vasenta
keittolevya kaytetédan erikseen, voidaan
molemmat keittolevyt yhdistaa
kayttamalla suurta keittolevya. Talla
tavalla suurta keittolevya voidaan kayttaa
samoilla arvailla.

n yksi tai molemmat keittoalueet
vasemmalla ovat kaytdssé, kosketa [l
nappainta.

» Molemmalla keittoalueen naytolla

naytetaan keittoalue alemmalla

lampdtilalla ja 8] valo = néppéimessa
syttyy.
>> Yhdistetyt keittoalueet jatkavat
toimintaa keittoalueen alemmalla
l[ampétilalla tason mukaan ja, jos
kaytdssa, ajastimen asetusarvolla.
Lampdtila ja ajastinarvot keittoalueella
korkeammalla lampétilalla ennen
hdistamista perutaan.

39__-1_-2--.9. 4
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>> Lampadtila-arvon muuttamiseksi
mydhemmin, aseta haluttu lampdotila-
arvo asetusalueelta.
Suurten keittoalueiden
sammuttaminen (jos liedessa on
keittoalueet suurella pinnalla)
[ Voit erottaa ja asettaa wohykkest
nollatasolle painamalla nappainta.
Korkean tehoasetus (TEHOSTIN)
Tehostinta voidaan kayttaa keittdmiseen
maksimiteholla. Emme kuitenkaan
suosittele keittdmista tassa asennossa
pitkia aikoja. Korkea tehoasetus ei ehka
ole kaytettavissa kaikissa keittotasoissa.
Kun korkean tehoasetuksen aika (katso
kayttdajan rajoitustaulukko) on paattynyt,
keittoalue sammuu.
Korkean tehoasetuksen
(TEHOSTIN) valinta suoraan:
1.(OKytke liesi paalle koskettamalla
nappainta.
2.Kosketa halutun keittolevyn *8
nappainta.
Valittu keittoalue toimii maksimiteholla ja
3 valoa vilkkuu keittoalueen naytalla.
Kun korkean tehoasetuksen aika (katso
kayttdajan rajoitustaulukko) on paattynyt,
keittolevy jatkaa toimintaa korkeimmalla
l[ampétilatasolla.
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Korkea tehoasetus (TEHOSTIN)

valinta keittoalueen ollessa

kaytossa:

1.Kosketa A8 nappainta, kun liesi on
paalla ja kyseinen keittoalue toimii
maéritetylla tasolla.

2. Valittu keittoalue toimii maksimiteholla

ja 3 valoa vilkkuu keittoalueen naytolla.

Kun korkean tehoasetuksen aika on

paattynyt, keittolevy jatkaa toimintaa

korkeimmalla lampétilatasolla.
Korkean tehoasetuksen
(TEHOSTIN) sammutus ennen sen
paattymista:
Voit sammuttaa korkean tehoasetuksen
milloin tahansa koskettamalla 28
nappainta. Keittoalue jatkaa toimintaa
korkeimmalla lampétilalla. Aseta tilaan 0
koskettamalla aktiivisen keittoalueen
asetusaluetta tai liu’uttamalla sormea
alueella sammuttamiseksi.
Puhdistuslukko
Puhdistuslukolla kayttaja voi suorittaa
nopean puhdistuksen estamalla
ohjauspaneelin ndppaimien kaytén 20
sekunnin ajaksi, lieden ollessa kaytdssa.
Laite kuluta virtaa taman aikana.

Puhdistuslukon aktivointi

00 bl i

on paalla.
» 01 syttyy. £} symboli syttyy
keittoalueiden naytailla. Vain O

nappainta voidaan kayttaa taman aikana.

Nappainlukko

Kun liesi on paalla tai pois, voit
aktivoida n&ppainlukon toimintojen
muuttamisen estamiseksi.
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Nappainlukon aktivointi
1.Nappainlukon aktivoimiseksi, kosketa
& néppainta, kunnes kuulet yhden

merkkid&nen.

& valo vilkkuu — nappaimessa ja kaikki

keittolevyt on lukittu.

o Vain O néppéin toimii, kun
nappéainlukko on aktivoitu. Kun
kosketat jotain muuta ndppéinta,
& valo vilkkkuu = n&ppaimessa ja
nayttaa, ettd nappainlukko on
aktivoitu.

Jos liesi sammutetaan, kun
nappéaimet on lukittu,
nappéainlukko sammuu ja kytkee
lieden paélle uudelleen.

Nappainlukon poistaminen

kaytosta

1.Pida & nappéin painettuna, kunnes
aanimerkki kuuluu. Kayttd
vahvistetaan aénimerkillé. Valo &
nappaimessa = sammuu ja
nappéainlukko deaktivoidaan.

Ajastintoiminto

Tama toiminto helpottaa keittamista. Et

tarvitse valvoa keittolietté koko

keittamisen ajan. Keittolevy sammuu

automaattisesti valitun ajan jalkeen.

Ajastimen kytkeminen paalle

1.Kytke liesi paélle koskettamalla
nappainta.

2.Riippuen alueesta jota haluat kayttaa,
koskettamalla asetusaluetta tai

liu'uttamalla sormea alueella, voit
asettaa haluamasi lampétilan.
3.Aktivoi ajastin koskettamalla &
nappainta.
“00” syttyy ajastinnaytéllé ja € symboli
vilkkuu.



4.0lemassa on 4 toimintovaloa "00"
ympaérilla ajastinnaytolla. Kosketa
keittoalueelle, jonka ajastin asetetaan
© nappainta halutun keittoalueen
puolen valitsemiseksi.

5.Aseta haluttu aikavali koskettamalla -+
/~ ndppaimia. Voit syottaa ajastimen
ajan nopeammin koskettamalla -+ tai
- nappainta pitkan aikaa.

 symboli palaa kiinteana vilkkumisen

jalkeen keittoalueen naytdlla tietyn ajan.

Kun © symboli palaa kiinteana, on tdmé

toiminto aktivoitu.

Ajastinta voidaan kayttaa vain
keittolewyilla, jotka ovat kaytdssa.

Toista ylla kuvattu toiminto muille
keittolevyille, joille haluat asettaa
ajastimen.

Ajastinta ei voida asettaa
valitsematta keittoaluetta ja sen
l[ampétilatasoa.

Kun ajastin on aktivoitu, naytetaan
valitulle keittoalueelle asetettu aika
ajastinnaytolla.

Ajastimien sammutus

Keittotaso sammuu automaattisesti ja
aanimerkki kuuluu, kun asetettu aika
paattyy.

Kosketa mita tahansa painiketta
sammuttaaksesi adnimerkin.

Ajastimien sammutus ennen

paattymista

Jos ajastin sammutetaan ennen ajan

paattymista, jatkaa keittotaso toimintaa

asetetulla lampétilalla, kunnes se

sammutetaan.

Sammutus laskemalla ajastimen ajan

tasolle "00":

1.Valitse kyseisen keittolevyn ajastin
koskettamalla (& nappainta.

2.Laske arvoa koskettamalla ndppainta,
kunnes "00” = ilmestyy
ajastinnayttéon. Voit sydttad ajastimen

ajan nopeammin koskettamalla =
nappéainta pitkan aikaa.
Kun symboli © vilkkuu keittoalueen
naytolla tietyn ajan, sammuu se
kokonaan ja ajastin perutaan.
Pyséaytystoiminto
Talld toiminnolla voit laskea kaikkien
toimintojen (paitsi ajastimen)
lampédtilatasoja, jotka toimivat liedella 1.
tasolla tietyn ajan.

Jos ajastin on asetettu jollekin
keittoalueelle, ajastin jatkaa
toimintaa pyséaytystoiminnon
aikana.

1.Kosketa Il nappéint4, kun keittotaso
on paalla.

Kaikki paalla olevat keittolevyt jatkavat

toimintaa 1. tasolla.

3.Kosketa Il n&ppéinta uudelleen
kaikkien pysaytettyjen keittolevyjen
kayttamiseksi niiden edellisilla
asetuksilla.

Asetukset

Tala toiminnolla voit muuitaa

tehonhallinnan, keittmisen paatiymisen

Adnimerkin ajan ja llesi-tuuletin liténnan

asetuksia.

okl : Tehonhalinta-asetus

cFe : Keittdmisen pasttymisen
aanimerkin alka

cFd  Hupputilan valinta (ef kéytdssé
cFY : Ei-aktivinen nayttd (el kiytéssd)
cFS : imanvaihtotilan valinta

cFb : Aktivihilisuodattimen kayttdajan
Nayid

cF : Aktivinilisuodattimen nollaus

1- Tehonhallinta-asetus (:/)

Talla toiminnolla voit asettaa haluamasi

keittotason kokonaistehon.

1.Kytke liesi paalle koskettamalla ®
nappainta ja sammuta se
koskettamalla @ nappainta uudelleen.

25/F



2.Kosketa 10 sekunnin kuluessa
tuotteen sammuttamisesta O/ 11/ 11
nappaimia.

» cFlilmestyy ajastinnayttoon ja “9”

iimestyy vasemman takakeittoalueen

nayttoon.

3.Koskettamalla vasemman
takakeittolevyn asetusaluetta tai
liu’uttamalla sormea alueella, aseta
tehotaso vélille (katso Taulukko -
Tehonhallintataso) “1” ja “9”

4.Vahvista valittu tasoasetus
koskettamalla O néppainta.

» Liesi sammuu ja kaynnistyy valitun

tason kokonaistehoasetuksella.

“Tehonhallinta” sisaltaa 9 eri tehotasoa

(katso taulukko - tehonhallintataso).

Taulukko - Tehonhallintataso

1,2 KW

2,4 kKW

3 KW

3,6 kW

4,4 kKW

5,4 kW

5,7 kW

6,7 KW

(<o} [oc] InN] [0)]l [62] N [V I OR Eo

7,4 KW~

Kokonaistehoarvo
tehonhallintatasoille 5, 6, 7, 8, 9
on 3,6 kW tuotteissa, joiden
enimmaistehoonkulutus on 3,6
KW.

2 - Keittamisen paattymisen

aanimerkin aika (-F)

Talld toiminnolla voit asettaa lieden

keittamisen paattymisen danimerkin ajan.

1.Kytke liesi paalle koskettamalla ©
nappainta ja sammuta se
koskettamalla O né&ppainta uudelleen.
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2.Kosketa 10 sekunnin kuluessa
tuotteen sammuttamisesta /11571
nappaimia.

» Oletusasetus ¢ ndytetaan

ajastinnaytolla.

3.Keittdmisen paattymisen aanimerkin
ajan asettamiseksi, kosketa i
nappainta kerran.

» ¢¢ iimestyy ajastinnayttoon ja “2”

iimestyy vasemman takakeittoalueen

nayttoon.

4. Koskettamalla vasemman
takakeittolevyn asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, aseta
paattymisajan asetus vélille (katso
Taulukko - Tehonhallintataso) “0” ja “3”

5.Vahvista keittamisen paattymisen
&énimerkin aika koskettamalla O
nappainta.

>> Liesi sammuu ja kéynnistyy

aanimerkin aika-asetuksella valitulla

tasolla.
Oletusarvo keittdmisen
paattymisen aanimerkin ajalle on
2. vakiotaso.

Taulukko - Keittamisen paattymisen
aanimerkin ajan asetus

unti
1 30 sekuntia
2 1 minuutti

3 2 minuuttia

3-limanvaihtotilan asetus (cF5)

Laitetta kaytetdan 2 tilassa: Siséinen ja
ulkoinen kiertotila, (Katso 5. 16
Alrnanvaihictilal)

Laite tolmitetaan eslasetsttuna sisdiseen
Kiertotilaan. Tilan vaihtaminen:



1.Kytke liesl paslie koskettamalia ©
nappainta ja sammuta se
koskettamalla © néppaints uudsiieen.

2 Kosketa 10 sekunnin kuluessa
tuotteen sammuttamisesta O/ 11/ 1
NAPRAIMIA,

» Oletusasetus cf naytetaan

ajastinnaytoiia.

3. Kosketa ndppéinté nelid kertaa

imanvaintotilan [l asettamiseks,

» cFS iimestyy ajastinnaytiéon ja “1”

dmestyy vasemman fakakeiticalusen

naytson

4. limanvaihiotila voidaan asetlas

ulkoiseen kiertoon koskettamalla

vasemman lakakeitioalusen

asetusaluetia fal iu'uttamalla sormea

alueella, jolioin keittolevyn alusella

nalkyy "2",

5 Vahvista iimanvaihtotilan asetus

koskettamalla O nappéinta.

» Laite sammuu ja kdynnistyy uudelieen

valitulla imanvaintoasetuksealla.
imanvaihtoasetus naytetéan
sisdisena kiertona "1”
vaititoehtona cFS asetusnaytoia
vakiona tuotannon alkana.

4 - Alctiivihiilisuodatiimen
kiytidalan ndylio

{cFB}

Aldivihilisucdattimia

kaytetdan tuotieessa

sisdisessa kierrossa ja ne on vahdettava
tietyin alkaviiein,

Aldiivihilisuodattimet fules vaihtaa
150 kéyttétunnin valein,
Téastd chg-asetusnaytostd on
mahdollista tarkastalla [@jella olevia
kayttdtunteja, Tama jaljelid oleva alka
naytetdan naytolld 150 tunnin
iahidlaskentana.

1.Kyike liesi padlie kosketiamalla ©
nappainta ja sammuta se
koskettamaila © nédppaints uudelleen.

2 Kosketa 10 sekunnin kulusssa
tuotteen sammuttamisesta O/[1/S/ 1
nappaimia,

» Oletusasetus cf| naytetaan

ajastinnayiolia,

3.Kosketa nappainta Il viisi kertaa
aktivihiilisuodattimen kaytitaikandyion
avaamiseksi,

» Imestyy ajastinnayttosn cFh, el

olevat aktivihilisuodattimen kaytdtunnit

vasemman takakeitioalusen nayicld on
esitetty seuraavasti,

e Jos ne ovat vi 100 tuntia, “3"

e 50O-100 tuntia, *2°

e 5-50 tuntig, “17

« (-5 tuntia, “0"

4.Sulie asetusnéytit koskettamalia ©
nappainta.

& -~ Aktilvibiilisuodattimen

kayttdajan nayton nollaus [cF 1)

Aldiivihiilisuodattimen 150 kaytidtunnin

jalkeen, “F” varoitus limestyy

keittoaluesn nayttoon. Huolio-puhdistus
luvussa kuvatiua aktiivihilisuodattimien
irrotusta ja asennusta seuraa ndytdn
nollaus seuraavaiia tavalla:

1. Kosketa 10 sekunnin kuluessa
tuctteen sammuttamisesta O/11/G/ 1
nappaimia.

» Oletusasetus cFl naytetdan

ajastinnaytolia,

2. Kosketa nappainta Il kuusi kertaa
aktivinilisuodattimen kaytitaikandyion
avaamiseksi.

» lImestyy ajastinnayttéon cF 1, jalielia

olavat aktiivihilisuodatiimen kayttdtunnit

vasemmarn takakeiticalusen nayislld on
esitetly yhdessa cF7-valikossa.

3. Se voidaan noliata koskettamalla ©

Nappainia naviolia,
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Induktioliesien kaytto turvallisesti
ja tehokkaasti

Kayttéperiaate: Induktiolammitin
lammittaa keittoastian valittomasti sen
kayttdperiaatteen mukaan. Nain ollen
sillda on monta etua muihin
keittotasotyyppeihin verrattuna. Se toimii
tehokkaammin ja keittolevyn pinta on
villedmpi.

Induktiokeittotaso on varustettu
ylivoimaisella turvajarjestelmalla, joka
varmistaa erittéin turvallisen kayton.

Keittotaso voi olla varustettu 145,
180, 210 ja 280 mm keittolevyilla
induktiotoiminnolla mallista
riippuen. Induktiotoiminnon
ansiosta, jokainen keittoalue
tunnistaa automaattisesti sen
paalle asetetun kattilan. Energia
syntyy vain kattilan
kosketusalueelle, ja
energiankulutus laskee.

Jarjestelman automaattinen
sammutus

Keittotason ohjaimissa on jarjestelman
automaattinen sammutus. Jos yksi tai
useampi keittolevy on jatetty paélle,
keittoalue sammuu automaattisesti
hetken kuluttua (katso taulukko - 1). Jos
keittoalueeseen on asetettu ajastin,
sammuu myds ajastinnaytto.
Automaattisen sammutuksen aikaraja
riippuu valitusta lampétilatasosta.
Maksimikayttdaikaa kaytetédan télle
l[ampétilatasolle.

Keittoaluetta voidaan kayttaa uudelleen,
kun se on sammunut automaattisesti ylla
kuvatulla tavalla.
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Taulukko -1: Keittoalueen automaattiset
sammutusajat

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

9 1

Pikalammitys 10 minuuttia

Taulukko -2: limanvaihdeon
automaattiset sammutussl

O O
| 8
P 6
3 5
Tehokas
LEAELS & minuutt

{tehosting

Kun lampétila nousee muodossa
1,2,3...19 joissakin malleissa, voi se
kasvaa muodossa 1,1.,2,2. ... 9. toisissa
malleissa. Taméa vaihtelee tuotemallin
mukaan.

Ylikuumenemissuoja

Keittotaso on varustettu antureilla, jotka

varmistavat suojan ylikuumenemiselta.

Huomioi seuraavat ylikuumenemisen

yhteydessa:

e Kaytdssa oleva keittoalue voidaan
sammuttaa.

¢ Valittua tasoa voidaan laskea. Tama ei
kuitenkaan nay naytolla.



Ylivirtaussuojajarjestelma
Keittotaso on varustettu
ylivirtaussuojajarjestelmalla. Jos ylivirtaus
tapahtuu ohjauspaneelilla, katkaisee
jarjestelma virran automaattisesti
keittotason sammuttamiseksi. Taméan
aikana, "F" varoitus nakyy naytolla.

Tarkka tehoasetus
Induktiokeittotaso vastaa komentoihin
valittdomasti sen kayttdperiaatteen
mukaan. Sen tehoasetukset muuttuvat
erittdin nopeasti. Nain ollen voit estaa
aterian valumisen (vesi, maito)
sammuttamalla laitteen valittdmasti.
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[ limanvaihdon kaytts

Yleista tietoa ilmanvaihtoon
liittyen
Yleiset varoitukset

e Sind on mootiorn er
iimanvaihtonopeuksilia, Laitteen
suoritustehon parantamiseksi, kaytéa
alhaisia nopsuksia normaalsissa
closuhteissa ia korkeaa nopeutia, jos
héyrya ia hajua esiintyy enemman.

limanvaihtotilat

Laitetta kaytetaan 2 tilassa: Siséinen ja
ulkoinen kiertotila.

Sisdinen Kerlo

X
Lieden keskeltd imetly iima puhdistetaan
ensin rasvasta rasvasuocdattimella,
Taman jdlkeen se kulkee
aktivihiilisuodattimen i&pi ja palaa
Keithidon,
Varohtus: Sisisessé kertotllassa,
aktiivihilisuodattimet tulee asentaa
tuotteessa maaritettyyn paikkaan,
hajuhiukkasten pitBmiseksi poissa
hengitysiimasta. Laitteen sisdisen Kierron

iSytyviat asennuschieesta tal saat ne
valtuuteluita idlleenmyyjaliid,

Ulkoinen klerto

=

fma, joka imetédn lieden keskelts,
kulkee rasvasuodattimien 1&pi ja
poistetaan ulos savupiipun
putkijriestelmalia kautta,
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manvaihtotlilan asetus
Lalte on esiaselettu sisdiseen kiertotiiaan.

Jotta laite olisi ulkoisessa Kertotiiassa,
cib-gsatus on sucriettava aselusosassa.

limanvaihdon kaytto

Manuaalisen manvalhdon asetus
imanvaihto voidaan asettaa
manuaalisesti.

1.Kytke liesi paélie koskettamalla ©
NappAaInta.

== "0 aymboll syityy imanvaihdon

nayioilia,

2 Koskettamalla imanvaihdon
asetusaluetia tal liv'uttamalia sormea
alueslia, nopeus voidaan asetiaa vilile
“17ja 3",

Manuaalisen Imarvaihdon sammutus
1. Kesketiamalia imanvaihdon
asetusalustta tal v’ uttamalia sormea
alueella, nopeus voidaan asettaa
valille tilaan "0".
Yolrmakkaan limanvaihtotilan
k@ynnistdminen
1. Voimakas ilmanvaihtotila voidaan
aktivoida koskettamalla — néppainté.
» Yoimakas iimanvaintotila toimi
enintéan 8 minuuttia. Taman aikana H-
symboll palaa n&ytdlld, 8 minuutin
kuluttua iimanvaihionopeus putoaa
tasolle 3 ia jatkaa toimintaa 18i8 tasolla,
Voimakicaan imanvaihtotilan
sammutiaminen
1. Koskettamalla imanvaihdon
asstusaluetta tal v uttamalla
sormea alueella, nopeus voldaan
asettaa vélille tlaan "(”.



Voimakkaassa imanvaihtotiassa,
kun nopeusnappaintd painetaan,
palaa se falle nopeustasolle ia
jatkaa foimintaa.

Automaattinen kiynnistys
L aite mittaa keitfoalusen lampdtiiatason,
Bmpdtilan ia kayttdajan. Se madritéa
sopivimman imanvaihtonopeudean
naiden arvolen perusteella ia toimil
tasoilla, jotka se asettaa aulomaattisestl
1. Kaynnista automaattitiia koskettamalia
R nappainta.
» Automaattitila aktivoituu ja sammuu
automaattisesti, kun parametrit putoavat
maéritettyjen kriittisten arvojen alle. Se
on otettava uudellsen kayttdon
Kun automaattitia on akiivoitu,
perutaan se, kun tuote kytketadn
padlie ia pois milld tahansa
nopeudella.
2. Kosketa % nappéainta kerran
automaattitian sammuttamiseksi,

Jatkuva puhaltimen toiminto
FPuhaltimen liséiciminto varmistaa, etia
rucanvalmistuksen lopussa syntyvat
hajut ja savu poistetaan automaatiisest
maarittamalia ajan ja nopsustason

keittoalusen lampdtilan, nopeustason a
kayttoaian mukaan, kun tuoie on
sammutatiu keittoalusen Kayion mukaan
ia imanvaihto tapahtuu automasttitiassa.
Jos tAma toiminto halutaan sammuttaa,
voidaan se tehdd painamalla R
nappainta,
Kun iimanvaihto toimii
automaattifiiassa, imanvaihio
iatkaa toimintaansa enintéan 20
minuuitia ja vield vahintéén 2
minuuttia, kun keitfo on suoritetiu
fesiia ja kattilat otettu pois
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LYleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ¢ Poista aina ylimaarainen vesi ennen
ruoanvalmistusvihjeita. ruoan paistamista ja aseta ne
Yleiset varoitukset koskien kuumaan Oljyyl’l hitaasti. Val’miSta, etta

pakasteruoka on taysin sulanut ennen
paistamista.

e Varmista, etté dljyn lammitykseen
kaytettéava astia on kuiva ja pida sen
kansi auki.

¢ Keittosuositukset energiaa sdastamalla
on esitetty osassa “Ymparistoohjeet”.

e Eri ruaille ilmoitetut
kypsennyslampaétilan ja -ajan arvot
voivat vaihdella reseptin ja ruocan
maaran mukaan. Tasta syysta ne on
annettu arvovéleina.

ruoan valmistamista liedella

e | isd3 dljya pannuun korkeintaan 1/3
tasolle. Ala poistu paikalta éljyn
kuumentuessa. Ylikuumentunut éljy on
tulipalovaara. Ala koskaan yrité
sammuttaa tulipaloa vedella. Jos 6liy
syttyy palamaan, peita se
palopeitteella tai muulla maralla
kankaalla. Sammuta uuni ja ota yhteys
palokuntaan, kun tdméa on turvallista.
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E] Huolto ja puhdistus

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

¢ Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

e Al4 levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tama voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

¢ | aite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen.
Nain ruokajgamien puhdistaminen on
helppoa ja ndiden jadmien palaminen
estetdan, kun tuotetta kaytetaan
uudelleen. Tama pidentaa laitteen
kayttoikaa ja toistuvilta ongelmilta
valtytaan.

o Ald kaytd hdyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

¢ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita
tai teravia esineita puhdistuksen
aikana.

e Mitdan erityistéa puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen
kaytdn jalkeen. Puhdista laite,
l[aBmpimalla vedella ja pehmealla
pyyhkeelld tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella.

e Pyyhi pois kaikki jéljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

e Al4 puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Koskien keittotasoja:

e Hapan lika, kuten maitc, tomaattitahna

ja Sliy, voivat alheuttaa pysyvid tahroja
keittotasolle. Fuhdista viivuoto

jalkeen sammuttamalla se.

Inox ja ruostumaton teris

o Al4 kaytd happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien
teras tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

¢ Ruostumattomien- inox-pintojen vari
voi muuttua ajan myo6ta. Tama on
normaalia. Puhdista jokaisen kaytén
jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.

e Puhdista pehmeaélla pyyhkeella
saippualla (haarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

¢ Poista kalkki-, dliy-, tarkkelys-, maito-
ja proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoailta
valittdomasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.

Lasipinnat

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

¢ Puhdista laite astianpesuaineella,
l[aBmpimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

e Jos pesuainejgamia on jaljiella
puhdistuksen jalkeen, poista ne
kylmalla vedelld ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeell.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

¢ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsell3,
terasvillalla tai vastaavilla tydkaluilla.

¢ \/oit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.
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¢ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienellé ja
anna sen vaikuttaa riittdvan kauan.
Puhdista sitten lasipinta kostealla
kankaalla.

e Varjgdntymisen ja tahrat lasipinnalla
ovat normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

e Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

¢ Varmista, etta laitteen osien liitokset
eivat jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejgamia. Muutoin néihin
litoksiin voi muodostua ruostetta.

Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu

lasipintojen puhdistamiseksi "Yleiset

puhdistusohjeet” osassa. Puhdistus
voidaan suorittaa alla olevien ohjeiden
mukaan erikoistapauksissa.

e Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, téarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittdmasti, odottamatta
pinnan jadhtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

o Al4 kaytd puhdistusaineita
puhdistamiseen lieden ollessa kuuma,
muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

Ohjauspaneelin puhdistus

¢ Puhdista ohjauspaneelin painikkeet
kostealla pehmeaélla pyyhkeella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeelld. Al irrota
painikkeita ja tiivisteita alapuolelta
paneelin puhdistamiseksi.
Ohjauspaneeli ja painikkeet voivat
vaurioitua.
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¢ Kun inox-paneeleja painikeohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita painikkeen ympaérilla.
Merkinnat painikkeen ympaérilla voivat
kadota.

¢ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappéainlukko, kytke
se paalle ennen ohjauspaneelin
puhdistusta. Muutoin nappaimia
voidaan kayttaa vahingossa.

imanvaihdon puhdistus
Tehokkaan hajun ja rasvan poistamisen
varmistamiseksi, aktivihillisuodattimet
vaihdetlava ia rasvasuodatin
puhdistetiava séanndliisasti |
Metallirasvasuodattimen puhdistus
Rasvasuodattimet sucdattaval savussa
olavaa rasvaa. Metallirasvasuodatin tules
puhdistaa sadgnndllisesti hyvan toiminnan
varmistamiseksi,

1. irrota metallirasvasuodatin vetédmalia
siA yidspain

Rasvasuodatin voi kerdta rasvaa
tal viivuotavia nesteita sen
pohjalle. Kun suodatin irrotetaan,
tulee poistaa suoraan ulos
nesteiden valumisan ja
roiskumisen estamiseksi,

Ala vaurioita irrotettua
rasvasuodatinta pudcttamalla se
eden lasipinnalle,
2. Pese irotettu rasvasuodatin
astianpesukonesssa tal kasin,



o Pese suodattimet vedelld ja Poistaminen: S
nestemaisella pesuainesiia ja 1. Irrota metallirasvasuodatin vetdmalia
sitd yidspai

asenna se kuivaamisen jdikeen,
Alurniiniset ragvasuodatiimet
voivat varasntys pesun atkana.
Tarma on normaalia, aiké
suodatinia tarvitse vaihtaa,

Alurniininen rasvasuodatin voidaan
pestd astianpeasukonsessa,
(maks, 7G °C) Optimaalisen
puhdistustuloksen saamiseksi,
suosittelermme, etta rasvasuodatin
pestdan astianpesukoneessa

Rasvasuodatin voi Kerald rasvaa
tal yivuctavia nesteitd sen

AGsalaising . o
. ylosae i pohjalle. Kun sucdatin irotetaan,
3. Rasvasuodattimen asennus tulee poistaa suoraan ulos
puhdistuksen Elkeen. nesteiden valumisen ja

bl ; . , roiskumisen estamiseksl,
Aktiivintilisuodattimen poistaminen

Aktiviniiisucdattimet poistavat Rasvasuodatinosassa on
tuotteesta syntyvid haiuia ja ne on magneettikytkin. limanvainto ef cle
vaihdettava saannolisesti optimaalisen mahdallista, jos nestesuciacsa &
toiminnan varmistamiseksi, Huomiof ole paikailaan.

vaihtarnista tarkoittava 8ynna- 2. Poista nestesnkerdysastia, kuten
varcitusiimaisin, esitetty kuvassa alia,

Kun tuctetta on kéytetty 150
tuntia, F-muotoinen varcitus
tulee esiin keittolewyilla, Suocdatin
{ulee vaintaa vilmeistdan, kun
tamé varocitus tulee eslin. Taman
varoituksen nollaamiseksi, katso
lukuy Asetukset

Aktiviniilisuodattimien jdliela

olevan kayltiGajan néytidmiseksi, Nesteenkerdysastian osassa on
katso ohjeet luvussa Asetukset. magneettikytkin, Imanvaihio ef e

mahdollista, jos nesiesuciaosa &l
ole paikaliaan,

Nestesnkerdysastia on
puhdistetiava sagédnnodlisestl, Osa
voidaan puhdistaa vedelld ja
nesterndiselld pesuainesiia ja
huuhtelemalia tal
astianpesukoneessa, maks 70 °C
asteessa.

35/FI



Kun nesteenkerdysastia
asennetaan pakalleen, tules se

asentaa sind olevan ruclen
SULNNASSA.

3. Nestesenkerdyskammion poistamisen

ialkeen alemmassa kammicssa on kaksi

hilisuodatinta olkealla ja vasemmalla,

4, Vedd ensin vksi hilisuodattimista
iselles kallistamalla sitd, jolta se irfoaa
magreettisesta aukosta tuuletusraosta

ia ofa se ulos kuvan osociftamalla tavalla,

5. Poista samalia tavalla tolnen
hillisuodatin kotelostaan.
8. Aqeta 2 uutta :IMH\/E?”;EEIEsUOd&tEﬂ’{a

\/UOi’x)lViiBﬂ tuuletuaraun Ea i \Jae rn;o,,ag
ettd se on téysin paikoiliaan
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magneettiitanndisséan.

7. Asenna nestesuciamuovi takaisin
samalia ?avallci kuin sen poiston
yhl clessd
8. Aseta &l ynsuoda‘tin paikallean.
jatevesisdiid
Mikali voimakasia nestetid padses
tyotteery uuletusosastoon, nama
nesteet kerdtdan kamiinan alia olavaan
Atevesisdilicon. Tasss tapauksessa
atevesisdilic on poistetiava, neste on
kaadettava pois ja sailid on
puhdisteliava ja asennetiava takaising
Jatevesisailid on suositeltavaa
puhdistaa keran kuukaudessa,



Jatevesisiilidn pmstammeﬂ: 1. rrota keittotason alla oleva yidlaatikko.
Lisdan alle pitaisl passtd kasiksi,

2. Kurkota pohiakansi keiltotason alta.

3. Alakannessa on 5 lukkoa
nuolisymbolien osoittamiin suuntin,
YVapauta nama lukot, poista pohjakansi
pitdmalla sita alaspain,

4. Kurn olet puhdistanut pohiskarnen,
paina sitd yidspain samaan suuntasn
niin, ettd lukot sopivat uriinsa.

. lrrota keiitotason alls oleva vidlastikko,
Li@ den alle pitéisl paastd kdsiksi,
2. Kurkota keitictason alia olevaan
iatevesisalicon,
3. Avaa ia irrota j@levesisdiio
kaantdmalld lukitusnuppia.
4, Kaada nests pois kammiosia ja
puhdista kamnmio.
5, Kaannd lukon nuppia ja lukitse se
asetiamalla kammio takaisin uraansa.
Pohjakannen puhdistus
Jos tuotieen pohjassa oleva pohjakansi
likaantuu, voit ehka poistaa sen ja
puhdistaa sen
Pohjakannen irotlaminen:
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B Vianmaaritys

Mikali ongelma ei ratkea tassa osiossa annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun huoltolikkeeseen. Ala koskaan yrita korjata laitetta

Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.

e | aitetta ei ole ehka liitetty virransydttddn (maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
litetty virransyottéon.

e Nappaimet ohjauspaneelissa eivéat toimi. >>> Jos tuotteessa on nappéiniukko, voi
se olla kdytossa. Poista se kdytosta.

e Liesi ei kytkeydy paalle, kun paélle/-pois painiketta painetaan >>> Irrota se
virransy6tdsta, odota 20 sekuntia ja kytke se virransyéttddn uudelleen.

e Laitteessa on ylikuumenemissuoja. >>> Anna lieden ja3htya.

e Sopimattomia keittoastioita on kaytetty. >>> Tarkasta astiat

¢ Keittoastiaa ei ehka ole asetettu keittoalueelle. >>> Tarkasta, onko keittoastia
keittoalueella.

e Keittoastia ei sovellu induktioliedelle. >>> Tarkasta, soveltuuko se kayttéén
induktioliedella.

¢ Keittoastiaa ei ole keskitetty oikein keittoalueelle tai sen pohjan halkaisija ei ole
riittava valitulle keittoalueelle. >>> Keskita riittavéan suuri keittoastia keittoalueelle.

¢ Keittoastia tai keittoalue voi olla lian kuuma. >>> Anna niiden jaéhtya.

. Valitun keittoalueen keittoaika on ehka paattynyt. >>> Aseta uusi aika tai lopeta
keittdminen.
e | aitteessa on ylikuumenemissuoja. >>> Anna lieden jaahtya.

e Jokin esine voi peittda kosketuspaneelin. >>> Poista esine paneelin pédalta.

¢ Keittoastia ei sovellu kayttéon induktioliedella. >>> Tarkasta, soveltuuko se
kayttédn induktioliedella.

¢ Keittoastiaa ei ole keskitetty oikein keittoalueelle tai sen pohjan halkaisija ei ole

ittava valitulle keittoalueell Keskité riittavéa  kei ia keittoalueell

i ole vika.
elektroniikkaosat ovat sopivassa lampétilassa.
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Aanta voi kuulua keittotasosta kayton aikana. Nama aanet johtuvat keittoastian
koostumuksesta. Naméa aanet ovat normaaleja, eivatka toimintahairidita vaan
induktiotekniikan osa.

Mahdolliset danet ja syyt

e Puhaltimen &ani: Keittotaso on varustettu puhaltimella, joka aktivoituu
automaattisesti laitteen lampétilan mukaan. Puhaltimella on eri toimintatasot ja se
toimii eri tasailla Idampétilan mukaan. Jos lampétila on tuotteen lampétilaa
korkeampi lieden sammutuksen jalkeen, voi puhallin toimia hetken aikaa.

e Matala surina, kuin muuntajan kayntidani: Tama johtuu induktiotekniikan
luonteesta. Koska lampd siirretdan suoraan keittoastian pohjaan, tama surina voi
kuulua keittoastian materiaalin mukaan. Taten eri 8ani voi kuulua eri
keittoastioista.

e Ratiseva aani: Syy tahan on keittoastian pohjan rakenne ja materiaali. Jos
keittoastia on valmistettu eri materiaaleista ja kerroksista, voi ratisevaa aanta
kuulua.

¢ Vinkuva &ani: Vinkuva &ani voi kuulua, kun kahta keittoaluetta keittotason
samalla puolella kaytetdan keittdmiseen eri tehotasailla.

Virhekoodit/syyt ja mahdolliset ratkaisut

Kytke induktiotaso pois paélta ja

E 22 Induktiotaso ylikuumentunut anna sen jaadhtya. Virhe katoaa,

E 26 kun keittotason lampétila laskee
rajan alapuolelle.
Yhta tai useampaa
nappéainta painetaan yli 10 Ongelma katoaa, kun kasi
E 46 sekunnin ajan. poistetaan keittotasolta.
Esine jatetty ohjauspaneelin  Ongelma katoaa, kun
paélle tai ohjain on altistunut  ohjauspaneeli puhdistetaan.
hoyrylle.
Induktiolammitykseen Ongelma katoaa, kun
E 47 sopimatonta keittoastiaa induktiolammitykseen sopivaa
kaytetaan. keittoastiaa kaytetaan.
Kytke induktiokeittotaso pois
. paalta ja paalle 30 sekunnin
E1-E15 Yhteynghg kuluttua. Ota yhteys valtuutettuun
induktiokeittotasossa. N .
jalleenmyyjaan, jos ongelma ei
katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois
Lampétila-anturin vithe paalta ja paalle 30 sekunnin
E16-E 21 kuluttua. Ota yhteys valtuutettuun

induktiokeittotasossa. N .
jalleenmyyjaan, jos ongelma ei

katoa.
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Kytke induktiokeittotaso pois
paalta ja paalle 30 sekunnin

jalleenmyyjaan, jos ongelma ei
katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois
. . . paalta ja paalle 30 sekunnin
E 25 P uhalt‘|me|j toimintavirhe kuluttua. Ota yhteys valtuutettuun
induktiokeittotasossa. ) .
jalleenmyyjaan, jos ongelma ei
katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois
Elektroniikkakortin paalta ja paalle 30 sekunnin
E31-E45 laitteistovirhe kuluttua. Ota yhteys valtuutettuun
induktiokeittotasossa. jalleenmyyjaan, jos ongelma ei
katoa.
Anturilaitteen on oltava
E 48 o yhteensopiva kayttéolosuhteiden
E 49 Antunywhg kanssa. Ota yhteys valtuutettuun
induktiokeittotasossa. Ll .
E 51 jalleenmyyjaan, jos ongelma ei
katoa.
Kytke induktiotaso pois paélta ja
anna sen jaadhtya. Virhe katoaa,
E50-E57 Korkean lampétilan virhe kun anturin lampétila laskee rajan
induktiokeittotasossa. alapuolelle. Ota yhteys
valtuutettuun jalleenmyyjéaan, jos
ongelma ei katoa.
Jos jotain ndppéainta on Kun jonkin n&ppaimen
painettu kauan. pitkdaikainen painaminen paéattyi,
FE Keittoastia on siirtynyt Kun keittoastia nostetaan

ohjausyksikon péaalle.

ohjausyksikon paalta pois,

Ruokaa/nesteita on voinut

valua ohjausyksikén péalle.

Vika katoaa, kun
ruoka/nestejadmat poistetaan.
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Blomberg

Inbyggd hall

Bruksanvisning

SV



Kara kund,

Las den har handboken innan du anvander produkten.

Tack for ditt val av denna Blomberg -produkt. Vi vill att din produkt, tillverkad med hdg
kvalitet och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gdra detta, noggrant lasa
denna handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander
produkten och behall den som referens. Om du ger produkten till nAgon annan, ge
manualen med den. Fdlj instruktionerna, med hansyn till all information och vamingar
som anges i bruksanvisningen.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Péa s& satt skyddar du
dig sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med
den.

Bruksanvisningen innehaller féljande symboler:

A Fara som kan leda till dédsfall eller personskador.

OBSERVERA Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess
omgivning.

& Fara som kan leda till brannskador pé grund av kontakt med heta ytor.
o Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

Las bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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bl sakerhetsforeskrifter

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att forebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« om produkten overlats till en
annan person for personligt
bruk eller
andrahandsandamal, ska
bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa Overlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

« Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

o A LAt alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importdren utfora
installations- och
reparationsarbetet.

o & Anvand endast
originalreservdelar och
tillbenor.

o A FOrsok inte reparera eller
byta ut ndgon del av
produkten om den inte ar
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tydligt specificerad i
bruksanvisningen.

« A Utfor inga tekniska
andringar av produkten.

AAvsedd anvandning

» Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den &r inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
trddgardar, balkonger eller
andra utomhus miljcer.
Denna produkt avsedd att
anvandas i hushall och
personakok i butiker, kontor
och andra arbetsmiljoer.

« VARNING: Denna produkt
bor endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika &ndamal,
sadsom uppvarmning av
rummet.

ABarn, utsatt person och

djursakerhet

» Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de Gvervakas eller



utbildas om saker
anvandning och risker av
produkten.

« Barn ska inte leka med
produkten. Rengdring och
underhall av anvandare bor
inte utféras av barn om det
inte finns ndgon som
Overvakar dem.

» Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), sivida de inte
halls under Gvervakning eller
far nédvandiga instruktioner.

« Barn bor Gvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn
och husdijur far inte leka med,
klattra pa eller komma in i
produkten.

« Placera inte féoremal som
barn kan n& pa produkten.

« Vrid handtaget pa kastruller
och stekpannor pa sidan av
hallen s att barn inte kan ta
tag och branna.

« VARNING: Under
anvandning ar produktens
atkomliga ytor varma. Hall
barn borta fran produkten.

e Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns
risk for person- och kvavning.

A Elsdkerhet

» Anslut produkten till ett jordat

uttag som skyddas av en

sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.

Har jordning installationen

gjord av en behorig elektriker.

Anvand inte produkten utan

jordning i enlighet med

lokala/nationella foreskrifter.

Kontakten eller den elektriska

anslutningen av produkten

bor vara péa en lattillganglig
plats (dar den inte kommer
att paverkas av héllens laga).

Om detta inte ar maojligt bor

det finnas en mekanism

(sakring, brytare,

nyckelbrytare etc.) pa den

elektriska installation som

produkten ar ansluten till, i

enlighet med de elektriska

foreskrifterna och separera
alla poler fran nétet.

« Produkten far inte anslutas till
uttaget under installation,
reparation och transport.

« Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
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och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

» Stang inte av natsladden
under och bakom produkten.
Placera inte ett tungt foremal
pa natsladden. Natsladden
far inte bojas, krossas och
komma i kontakt med nagon
varmekalla.

« Anvand endast originalkabeln.

Anvand inte kapade eller
skadade kablar eller
forlangningsledningar.

« Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
tjanst eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

ATransportséikerhet

« Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

« Nar du behover transportera
produkten, linda in den med
bubbelplast
forpackningsmaterial eller
tjock kartong och tejpa den
tatt. Fast produkten ordentligt
med tejp for att forhindra att
produktens eller de rorliga
delarna av produkten och
produkten skadas.
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« Kontrollera produktens
allmanna utseende for
eventuella skador som kan
ha uppstatt under
transporten.

AInstallation sakerhet

» Kontrollera om det finns
nagra skador pa produkten
innan produkten installeras.
Om produkten ar skadad ska
den inte installeras.

« Installera inte produkten i
narheten av varmekallor
(radiatorer, spisar etc.).

« Hall produktens
ventilationsdppningarnas
omrade dppen.

AAnvé’mdningsséikerhet

» Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

« Om du inte anvander
produkten under en langre tid
ska du koppla ur den eller
stanga av sékringen frén
sakringsskapet.

« Anvand inte defekt eller
skadad produkt. Om nagon,
koppla bort produktens el-
/gasanslutningar och ring den
auktoriserade tjansten.

« VARNING: Om ugnsytan ar
sprucken ska du koppla bort



produkten fran elnatet for att
unadvika risk for elektriska
stétar.

« Klattra inte p& produkten for
att n& nagot eller av ndgon
annan anledning.

« Anvand aldrig produkten, om
din omddmesférmaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

« Brandfarliga fdremél som
forvaras i tillagning omradet
kan fatta eld. Forvara aldrig
brandfarliga foremal i
tillagning omradet.

 Gjutjarn, aluminium eller
koksredskap med skadade /
grova bottendelar kan leda till
repor pa glasytan. Vid byte av
koksredskap, lyft alltid
behallarna, skjut inte pa ytan.

« Angtryck frén ugnsytan och
fukt kan orsaka att grytan
glider eller hoppar. Av denna
anledning, se till att botten av
potten och spisen ytan ar
alltid torr.

» Denna produkt ar inte lamplig
for anvandning med en
fiarrkontroll eller en extern
klocka.

® Anvand inte apparaten utan
fettfiiter. Ta inte bort filtren
medans apparaten anvands.
En magnetkontakt anvands

av sakerhetsskal | fettfiltret
och vatskeskyddets
plastdelar. Produkien
fungerar inte utan dessa delar.

e L amna inte héallen utan
Gvervakning, nér friterad mat
tillagas, da dessa kan fatta
eld under tillagningen.
Observera klader och
gardiner i narheten.

» Om rengoringen inte utfors |
tid, kan spiskapan utgdra en
brandfara.

e Tillracklig ventilation maste
finnas i rummet, nér gas eller
andra branslen anvandande
apparater anvands samtidigt
med hallens spiskapa. (detta
galler inte enheter, som
returnerar luften tillbaka |
rummet),

e (Gas eller andra bréanslen
anvandande apparater,
sasom varmare, som delar
samma miljoé med
ventilationen, méaste isoleras
fran denna produkis avgaser
eller vara hermetiskt slutna.

* Om det finns en annan gas
eller andra branslen
anvandande apparat |
utrymmet, maste tillrdcklig
ventilation tiligodoses.

» Om en annan apparat
fungerar med annan energi
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an el i samma miljé med
ventilation, far det negativa
trycket | rummet vara hogst
0,04 mbar, s att avgaserna
fran den andra apparaten inte
dras tillbaka i rummet av
ventilationen.

¢ Anslut inte rokkanaler med
varmeugnansiutning,
rOkkanaler dor gas fors ut
eller déar det finns Sppen laga.
FOIf lokala bestammelser
angaende utlopp.

» FOretaget kan inte hallas
ansvarig for problem som
uppstar av att varningarna
ovarn inte observeras.

¢ Brandfara, om rengdring inte
utfors enligt dessa
instruktioner.

 Virekommenderar, att filtret
rengdrs en gang | manaden
under normal anvandning.

» Apparatens temperatur kan
vara hog. Forvara inte
brandfarliga foremal eller
sprayburkar | 18dor direkt
under hallen.

ATemperaturvarningar

« VARNING: Apparaten och
dess ytor kan bli heta under
anvandning. Undvik att
berdra produkten och
varmeelementen. Barn under
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8 ar ska inte foras i narheten
av produkten utan en vuxen.

 Placera inte
brandfarliga/explosiva
material i narheten av
produkten, eftersom kanterna
blir varma néar de ar i drift.

« VARNING: Brandrisk: Satt
inte upp nagra material pa
hallen for forvaring.

AAnvé’mdning av tillbehor

« VARNING: Anvand endast
ett ugnsskap som utformats
av tillverkaren av produkten
eller som tillverkats enligt de
standarder som anges av
tillverkaren. Felaktig
forvaringsvaska kan orsaka
olyckor.

A Matlagning sakerhet

« VARNING: Tillagningen
maste observeras. Kortsiktiga
tillagningsprocesser maste
observeras kontinuerligt.

« VARNING: Vid matlagning
med fast eller flytande olja, ar
det farligt att lamna hallen, da
detta kan orsaka brand.
FOrsok ALDRIG att slacka
elden med vatten; koppla
bort produkten fran elnitet
och téck sedan lagorna med



ett lock eller brandskydd
(etc.).

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den antands vid
kontakt med varma ytor.

AVentilationsséikerhet

» FOrgiftningsfaral Luften dras
fran hela bostaden nar
apparaten ar pad. Om
tillracklig ventilation inte
tillhandahéalls, uppstér
luftstrom och skadliga och
giftiga gaser frigdrs pga.
forbrénning | huset stréommar
tillbaka. Anvand inte
produkten tillsammans med
produkter som orsakar
luftstrommar och kan slappa
ut giftiga gaser (ved, gas, olja
eller kolugnar, vattenvarmare
O8V.).

¢ | 8t en auktoriserad person
kontrollera byggnadens
ventilation och skorsten.

AInduktion

 De elektriskt mandvrerade
varmeplattorna i ugnen ar
utrustade med avancerad
"Induktionsteknik". P&
induktionsmatlagningszonern

a, som sparar tid och energi,
maste koksredskap som &r
lampliga for
induktionskokning anvandas,
annars fungerar inte
varmeplattan. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Val av matlagningskarl". ,
Eftersom induktionsspisen
skapar ett magnetfalt kan det
ha skadliga effekter for
personer som anvander
enheter som pacemakers
eller insulinpumpar. Det
rekommenderas att du haller
ett avstand pa minst 60 cm
mellan dig och
indluktionshallen nar den ar
paslagen, eftersom det
elekiromagnetiska faltet kan
paverka
pacemakerinstéliningama.
Stang varmeplattan fran
kontrollpanelen efter
anvandning, lita inte pa
kruksensorn.
Metallféremal som knivar,
gafflar, skedar och lock bor
inte placeras i varmeplattan
eftersom de kommer att bli
varma.
Metallféremal som forvaras i
lador under ugnen kan bli
mycket varma under lang och
intensiv anvandning. Forvara
9/sV



inte metallféremal i lador
under ugnen.

« Placera inte elektroniska
produkter, sdsom
mobiltelefoner, tabletter,
datorer pa induktionshéallen.
Apparaten kan skadas.

AUnderhze"llls- och

rengodringssakerhet

« Vanta tills produkten svalnat
innan du rengor produkten.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten péa den! Det
forekommer risk for elchock!

« Anvand inte
angrengdringsmaskiner till att

10/8V

rengdra produkten, da detta
kan leda till elchock.

« Salt, sockerrester pa botten
av koksredskap eller sddana
partiklar pd glasytan kan
orsaka glaset att repa och
spricka. Se till att botten ar
ren innan du placerar
kokkarlet Hall
glaskeramikytan ren.

o Om fettfiltret har tagits bort
fran produkten, kan
kondenserad vaiska samias
pa bottnet. Nér filiret tas bort
for rengdring efter
matlagningen, ar det vikligt
att denna vatska tas bort
utan att spilla den | apparaten.



H Miljdinstruktioner

Reglering av avfall
Overensstimmelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterfoljer
L

EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EU). Den héar
produkten har
klassifikationssymbolemna for
elektriskt avfall och
elektronisk utrustning

(WEEE).

Denna produkt har tillverkats av
hogklassiga delar och material, som kan
ateranvandas och atervinnas. Kassera
darfor inte produkten med normal
hushallsavfall efter dess drifttid. Ta den
till en &tervinningsstation for elektrisk
utrustning. Mer information om dessa
atervinningsstationer far du av de lokala
myndigheterna.

Lamplig kassering av produkter hjélper
till att férhindra negativa konsekvenser
for miljion och halsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:
Denna produkt efterfélier EU:s RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehéller
inga i direktivet specificerade skadliga
eller farliga material.

Information om

forpackningen

¢ Produktens forpackning ér tillverkad
av atervinningsbara material i
dverensstammelse med vara
nationella miljéregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i
hushallssoporna, eller annat skrap,
avyttra det endast pa avsedda
atervinningsstationer.

Rekommendationer for

energibesparing

Information om energieffektivitet enligt

EU 66/2014 finns pa produktbladet som

medfdljer produkten. Foljande férslag

hjalper dig att anvanda din produkt pa
ett ekologiskt och energieffektivt satt:
¢ Tina fryst mat fore tillagning.

e Anvand kastruller/stekpannor med
storlek och lock som passar
varmeplattan. Valj alltid ratt storlek
potten for dina maltider. Mer &n
nodvandig energi behovs for behallare
av fel storlek.

¢ Hall ugnen matlagning omraden och
baser potten ren. Smuts minskar
varmeoverféringen mellan
tillagningsomréadet och grytan.
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E] Din Produkt
Produkt introduktion

Glasmatlagningsyta 6 Véatskeuppsamlingskér]
Induktionsmatlagningszon 7 Induktionsmatlagningszon
Nedre hdlje 8 Kolfilter
Ventilationsenhet 9 Fetifiter

Bottenskydd

O~ =
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Introduktion och anvandning av produkt kontrollpanelen

| det har avsnittet hittar du 6versikten och de grundlaggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan finnas skillnader i bilder och vissa funktioner
beroende pa vilken typ av produkt.

Kontroll av kokplattan

Knappar och symboler 6 5
: Lampan visar, att den |
- relevanta knappen anvands b M
D : P&/av-knapp Ei i3 E{ o @ +
& : Knapplas . - v I l
. : Hall med kombinationsknapp | l
Lol for bred matlagningszon 1 2 3 .4
. : Snabbvarmningsknapp/hdg Timerskarm
" effektinstalining (booster 1 Timerindikator
o Bengorlngslas knapp 2 Timer minskningsknapp
o : Timerknapp 3 Timerk
-+ : Timer &kningsknapp !mer f‘aPp
- : Timer minskningsknapp 4 Timer Gkningsknapp
* Det varierar beroende pa 5 Timersymbol
produktmodell. Den kanske inte ar 6 Den relevanta kokplattans LED-
tillganglig pa din produkt. lampa for timer-aktivitet
i ~ - -
| | N | | | 2
! 2 3 1 2 3 4 ®
Matlagningszonens display
1 Temperatur - Ventilationsskérm‘
flodeshastighetsindikator 16r 1 Ventiationsnivaindikator
relevant kokplatta 2 Ventiationsniva, instaliningsfalt
2 Temperatur - flddeshastighetsniva 3 Booster-knapp
instéliningszon 4 Knapp for ventilation | autormatige

3 Snabbvarmningsknapp/hog
affekiinstaining {booster)

13/8V



Allman information om
hallen

_ﬂ r_
i

5 4 3

1 Bakre vanster -
Induktionsmatlagningszon

2 Bakre hoger -
Induktionsmatlagningszon

3 Framre hoger -
Induktionsmatlagningszon

4 Mitten - Ventilation

5 Fréamre véanster -
Induktionsmatlagningszon

Hallen ar utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av
varandra. Du kan aktivera
kombinationsfunktionen for dessa héallar
och férvandla dem till en matlagningsyta
for stora matlagningskarl. Anvandning av
passande kastruller f6r dessa héllar och
kombinationsfunktioner ar beskrivna i
sektionen “Anvandning av héllen”.
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Tekniska specifikationer

Produktens yttermatt (hdjd / bredd /

, 2235 mm /820 mm / 520 mm
djup)

Hallens installationsdimensioner
40 (+2ymim /490 (+2)mm
(bredd/diup) 740 (+2)mm /490 (+2)mm

Spanning / frekvens 1N~ 220-240V/2N~ 380-415V;50/60Hz

Kabeltyp och tvarsnitt som
anvands/lampar sig for anvandning i min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?
produkten

Totala stromférbrukning max. 7.4 kKW

Bakre vénster Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210
Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Frémre vanster Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210
Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Framre hdger Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210
Effekt 2200 W / Booster: 3100 W
Bakre hoger Induktionsmatlagningszon
Matt 180x210
Effekt 2200 W / Booster: 3100 W

Kontroll 3 nivaer + 1 Booster
Sugeffekt 630 mh
Hallens hdjd som anges i det tekniska tabellen ar produktens nedre héljets hjd.

Tekniska specifikationer kan andras utan féregdende meddelande for att
forbéattra produktens kvalitet.

Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar
din produkt.

Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som
atfoljer den erhélls under laboratoriefornéllanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa
varden variera.

15/8V



Bl Forsta anvindning

Innan du bdérjar anvanda produkten oBS!
rekommenderas féljande i féljande
avsnitt.

Forsta rengoring
1.Ta bort allt férpackningsmaterial.
2.Torka av produktens ytor med en vat

trasa eller svamp och torka med en
trasa.

16/8V

Vissa rengoéringsmedel
eller tvattmedel kan skada
ytan. Anvand inte
slipmedel,
rengoringspulver,
rengoringskramer eller
vassa féremal under
rengoring.



B Anvinda hillen

Allman information om
anvandning av hédllen

Allméanna varningar

e | 4t inte nagra objekt falla p& ugnen.
Aven sma féremaél, s& som saltkar, kan
skada ugnen. Anvand inte skadade
ugnar. Vatten kan sippra igenom
sprickorna och orsaka kortslutning.

Om ytan ar skadad pé nagot satt (t. ex.

synliga sprickor), for att minska risken
for elchock, stang forst sakringen,
koppla ur apparaten ur elnatet ock
kontakta auktoriserad service.

¢ Anvand inte obalanserade kokkarl eller
séna som kan vélta latt.

¢ Varm inte tomma kokkarl. Kastrullen
och produkten kan skadas.

e Stang alltid av kokplattans brannare
efter anvandning.

¢ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kokkarl. Stang alltid av
kokplattorna efter anvandning.

¢ Matlagningsytan blir alltid het efter
anvandning, sa placera inte
plastkokkarl pa den. Ta bort dylik
material frAn ytan omedelbart.

¢ | &4gg passlig mangd mat i kastrullen
eller pannan. Pa detta satt kan du
forhindra maten fran att koka éver och
undvika onddig rengoring.

¢ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare.

¢ Centrera brannaren med kokkarlets
mittpunkt. Om du vill placera kastrullen
pa en annan brannare, dra inte den
mot dnskad brannare, lyft upp den
istallet férst och placera den sedan pa
en annan brannare.

Induktionshallens funktionsprincip

Induktionshéllen &r som en 6ppen krets.

Kretsen sluts nar for induktionskokning

lamplig kokkarl placeras pa den och en

elektromagnet under glasytan genererar

en magnetisk falt. Kokkarlets metallhélje

varms upp genom energin fran denna
magnetfalt. P& detta s&tt genereras inte
véarmen i kokning yta, utan direkt pa
kokkarlet pa den. Glasytan varms upp
fran varmen fran kokkarlet.

Fordelar med induktionskokning

Induktionshallar erbjuder nagra fordelar

da varmen overfors direkt till kokkarlet.

¢ Mat som kokar éver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengdring av den ar
lattare.

e Tillagningen ar snabbare, d& varmen
genereras direkt pa kokkarlet. Detta
sparar tid och energi jamfort med
andra typer kokning.

e D& varmen ges direkt till kokkarlet,
uppstar ingen varmeforlust, och
tillagningen blir effektivare.

¢ Det faktum att varmedverforingen
slutar och matlagningsytan inte varms
direkt nér kokkarlet tas bort fran
matlagningsytan, ger en sékrare
anvandning mot majliga olyckor under
matlagningen.

Saker anvandning:

* Valj inte hoga varmenivaer nér kokkérl
som inte fastnar, som belagts med lite
olja eller anvands utan olja (teflon-typ).

¢ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.

* Placera inte metallobjekt s& som
bestick eller lock pa héllens yta. De
kan bli extremt varma.

¢ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat
inslagen i aluminiumfolie pa
induktionshallen.
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* Hall magnetiska foremal, s& som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

e Om ugn finns under héllen och den
anvénds, kan héllens sensor minska
matlagningsnivan eller sténga av
héllen.

e Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Mer information

om detta system finns i féljande kapitel.

Om emellertid kastruller med tunt
botten anvands, kan dessa kastruller
varmas upp snabbt och dess botten
kan smaélta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Kokkarl
Man ska anvanda ferromagnetiska,
kvalitetskokkarl, som ar utrustade med
etikett eller varning, om att den ldmpar
sig bara for induktionsmatlagning.
Generellt sett ger hogre jarninnehall i
kokkarl battre prestation. Kokkéarlets
bottens diameter ska motsvara
induktionszonens. Foreslagna storlekar
ar presenterade nedan.

Passande kokkarl:

e Gjutjarnskarl

¢ Emaljerade stalkarl

e Stal och rostfria kérl (med méarkning
eller varning om lamplighet for
induktionsmatlagning).

Olampliga kokkarl:

o Aluminiumkarl

e Kopparkar!

* Massingskarl

o Glaskarl

¢ | ergods

e Keramiska och porslin

Rekommendationer:

e Anvand bara kokkarl med platt botten.
Anvand inte kokkarl med konvex eller
konkav botten.
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e Anvand bara kokkarl med tjock,

behandlad botten. Om kastruller med
tunt botten anvands, kan dessa
kastruller varmas upp snabbt och
dess botten kan smalta och skada
matlagningsytan och produkten innan
den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.
Vassa kanter kan skrapa ytan.

Vissa kokkarls botten har mindre
ferromagnetisk falt an dess verkliga
diameter. Bara denna omréade varms
av kokplattan. Varmen férdelas
darmed inte jamnt och
matlagningseffekten férsamras.
Dessutom detekterar kanske inte
storre induktionshéllar dessa kokkéarl.
Darfor ska kokplattan valjas enligt den
ferromagnetiska faltets storlek.

7

Vissa kokkarls botten kan innehélla
icke-ferromagnetiska material, s& som
aluminium. Dessa kokkarl varms inte
tillréckligt eller induktionshallen
detekterar inte dessa alls. | vissa fall
kan varning for olamplig kérl visas.




Test av kokkarl

Testa om kastrullen lampar sig for

anvandning med induktionshall pa

féljande satt.

1.Den ar kompatibel, om kastrullens
botten kan halla en magnet.

2.Nar kokkarlet placeras pa héllen, om

‘L och “=7 eller “I=" blinkar inte, ar
karlet lamplig.
Rekommenderade storlekar for
kokkarl

210x180

min. 100 - max 210

Matlagningszon med | Bredd 210 - langd
bred {fiexd) via 380

Detektering av kokkarl av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametermn och
materialet i kokkérlets botten. For att
forsakra kokkarlets detektering och
uppna effektiv matlagning, ska kokkarlet
valjas enligt kokplattans storlek. Kokkarl
som rekommenderas fér kokplattans
storlek har presenterats ovan.

Koka upp; beror pa panntyp, storlek och
kokzonsyta, Stor kokyta kan anvandas
for en homogen kokning. Al anvanda
en storre matiagningsyta pa
induktionshallar sldsar inte pa energl
eftersom varmen bara tacker den
relevanta pannytan.

Automatisk detektering av kokkarl
Nar en for induktionsmatlagning lamplig
kokkarl placeras péa kokplattan, kénner
den automatiskt igen pa vilken kokplatta
kokkarlet har placerats pa och visar
instruktioner pa kontrollpanelen.

Matlagningszon med bred yta
(Flexi)

Hallen ar utrustad med breda
matlagningsytor (Flexi-ytor). Dessa
matlagningsytor kan anvandas som
enskilda kokplattor oberoende av

varandra fér mindre kokkarl. Du kan
aktivera kombinationsfunktionen for
dessa hallar och férvandla dem till en
matlagningsyta for stora matlagningskarl.

Hallar med bred yta
har tva
matlagningszoner,
framre och bakre.
Du kan anvanda
dessa zoner som
tva oberoende
matlagningszoner
for olika
temperaturer med
tva olika kokkarl.
Placera kokkarlet i
mitten av de
separata
matlagningszonerna.

x Placera for
matlagning ett
kokkarl i mitten av
framre eller bakre
matlagningszon.
Placera inte
kokkérlet i mitten av
matlagningszonen.

For tillagning med
storre kokkarl,
placera dessa s8,
att de tacker mitten
av bada
matlagningszonerna
och &r centrerade
Over
matlagningszonen.
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Kontrollpanelen

H_@...-i....f‘.--ﬁ 4
Hoo 2 Sewid
Knappar och symboler

: Lampan visar, att den
relevanta knappen anvands
O : P&/av-knapp
& : Knapplas
: Hall med kombinationsknapp
o for bred matlagningszon
: Snabbvarmningsknapp/hdg
effektinstallning (booster)
i : Rengoringslas knapp
o : Timerknapp
4 : Timer dkningsknapp
o : Timer minskningsknapp
* Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.

»
[c=]

Matlagningszonens display

1 Temperatur -
flodeshastighetsindikator for
relevant kokplatta

Temperatur - fiédeshagtighetsniva
instéliningszon
Snabbvamningsknapo/hoy
effektinsizining {booster)
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Timerskarm

Timerindikator

Timer minskningsknapp
Timerknapp

Timer dkningsknapp
Timersymbol

Den relevanta kokplattans LED-
lampa fér timer-aktivitet

oD O~ wWwnN =

i |

E}a%zs*‘%%
1| 2 3 4

B

Ventilationsskarm

1 Ventiationsnivaindikator

2 Ventlationsniva, instaliningsfalt

3 Booster-knapp

4 Knapp for venitilation | automatidge



Generella varningar for
kontrollpanelen

Denna apparat kontrolleras med
en touch-kontrollpanel. Varje
utford atgard i kontrollpanelen
konfirmeras med en ljudsignal.

Hall kontrollpanelen alltid ren och
torr. Fuktig och smutsig yta leder
till problem med att anvanda
funktionerna.

Hallen atergér automatiskt till
standby-lage, om inga atgarder
utférs under 20 sekunder.

Apparaten visar “FF” varning pga.
sékerhetsskal, om nagon knapp
(& knapp) trycks.

- lampan i aktiverad eller vald
knapp tands.

Att starta hillen

1.Tryck p& @ knappen i kontrollpanelen.

» Hallen &r redo att anvandas.

Att stanga av hillen

1.Tryck p& @ knappen i kontrollpanelen.
» Hallen sténgs av och atergar till
standby-lage.

Indikator for restvarme

| kontrollpanelen finns en varmeindikator
for varje kokningszon. Denna indikator
visar, att hallen ar &nnu varm nar den ar
avstangd. Ror inte i motsvarande
kokplatta, innan restvarmeindikatorn har
slocknat.

H Hog temperatur

h L&g temperatur

Vid stromavbrott tands inte
restvarmeindikatorn och varnar
inte for heta kokplattor.

Sla pa kokplattorna
(matlagningszon) on installning av
temperaturniva

'j_iD JECNN: SR -
' 9

1.51& péa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

>>"0" symbolen tands i

matlagningszonernas skarmar.

2.Beroende pa vilket omrade du vill sla
P4, tryck pa instéliningsomréadet eller
dra med fingret pad omradet for att
stélla temperaturnivan mellan “0” och
“9”'

Nér temperaturnivan okar som

1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den

Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.

Detta varierar enligt produktmodell.

Att stanga av kokplattorna:

Vald matlagningszon kan stangas av pa

2 olika satt:

1.Genom att stélla in temperaturen till
IIO n
Du kan stédnga av matlagningszonen
genom att sénka temperaturen till “0”.

2.Genom att anvanda
timeravstangning av énskad
matlagningszon
Nar tiden slutar, stanger timerm
kokplattan som &r ansluten till den.
Alla skarmar visar “0” eller “00”. ©
symbolen i kokplattans skarm
forsvinner.
Instélining av timer for dnskad
matlagningszon har beskrivits i
foljande kapitel.

Kombination av matlagningszoner

med bred yta (flexi) (om

matlagningszoner med bred yta

finns i din hall).

1.51& péa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

2.Tryck pé [&l knappen.
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»0 Symbolen visas péa vanster
matlagningszonens skarm och fg}
knappen tands.™

bm b
E "’""’"’"” {\/ —

NI o]

B
e
i

3. Tryck pa mstallnlngsomradet eller dra
med fingret pa omréadet for att stalla
mellan O och 9.

Nér temperaturnivan okar som

1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den

Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.

Detta varierar enligt produktmodell.

» Hallen startas. Om en annan kokplatta

valjs eller ingen étgérd utférs under 10

sekunder, slocknar 3! lampan i —

knappen.

Kokplattorna med den breda ytan
till vanster har anvants som
exempel. Om héllens kokplattor
med bred yta ligger till hoger,
géller samma instruktioner dessa.

Kombinationen av
matlagningszoner med bred yta
(flexi) nar en eller bada
kokplattorna till vanster anvands
(om matlagningszoner med bred
yta finns i din hall).

Nér en eller bada kokplattorna till vanster
anvands separat, kan du kombinera
dessa genom att aktivera kokplatta med
bred yta. Pa detta séatt kan du anvanda
storre matlagningsyta med samma
varden.

L./ @ ﬁ @

1.Nér en eller bada matlagningszonerna
till vanster anvands, tryck pa
matlagningszonens med bred yta fal
knapp.
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» P& bada matlagningszonernas display
visas matlagningszonen med lagre grad
och 1l lampan i — knappen tands.
>>Kombinerade matlagningszoner
fortséatter att fungera pa
matlagningszonen med den lagre
temperaturen och om installd, med
timer-installningsvarde.
Matlagningszonens, som hade hogre
temperaturvarde innan kombinationen,
temperatur- och timer-varden avbryts.

a.ﬁ.wwg«mﬁnﬂg A g
e B

>> F&r att andra temperaturvardet
efterat, stéll in bnskad temperaturvérde
fran instéllningsomradet.

Avstingning av matlagningszoner
med bred yta (om
matlagningszoner med bred yta
finns i din hall).
fe! Du kan separera och stélla in zoner il
niva noll genom att trycka pé knappen.
Hog effektinstallning (BOOSTER)
Du kan anvanda booster till varmning pa
max. effekt. Vi rekommenderar dock inte
att denna anvéands under langa perioder.
Hog effektinstalining finns kanske inte i
alla hallar. Nar tiden for hog
effektinstallning (se
anvandningsperiodemas granstabell)
rinner ut, stdngs matlagningszonen av.
Val av hog effektinstillning
(booster) direkt:
1.51& péa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.
2.Tryck pa héllens *8 knapp, som du vill
anvanda.
Vald matlagningszon fungerar med max.
effekt och 3 lampor blinkar pa respektive
matlagningszons skarm.
Nar tiden for hog effektinstalining (se
anvandningsperiodemas granstabell)
rinner ut, fortsatter matlagningszonen




med den hdgsta temperaturen att
fungera.

Val av hog effektinstillning
(booster) nar matlagningszonen ar
aktiverad:
1.Tryck p& *8 knappen, nar hallen &r pa
och motsvarande matlagningszon ar
pa specificerad niva.
2.Vald matlagningszon fungerar med
max. effekt och 3 lampor blinkar pa
respektive matlagningszons skarm.
Nar tiden for hog effektinstalining
rinner ut, fortsatter matlagningszonen
med den hdgsta temperaturen att
fungera.
Avstiangning av hog
effektinstallning (BOOSTER) innan
den slutar:
Du kan sténga av hog effektinstélining
nar som helst genom att trycka pé *8
knappen. Matlagningszonen fortsatter
att fungera pa hogsta temperatur. Stéll
till 0 genom att trycka pa den aktiva
matlagningszonens installningsomrade
eller dra med fingret pa omréadet for att
sténga av.
Rengoringslas
Med rengoringslaset kan anvandaren
rengora under en kort period genom att
férhindra anvandning av alla
kontrollpanelens knappar under 20
sekunder, nar hallen &r pa. Apparaten
anvander ingen stréom under denna tid.

Aktivering av rengéringslés

0 B e 78 W ®

1.Hall {1 knappen nedtryckt nér héllen ar
pa.

» 0l tands. LY symbolen tands i

matlagningszonernas skarmar. Endast

D knappen kan anvandas under denna

period.

Nyckellas

Nar héllen &r pé eller av, kan knapp

lasen aktiveras for att forhindra

andringar av funktionerna.

For att avaktivera knapplaset

1.For att aktivera knapplésen, & tryck
péa knappen tills en signal hors.

1 lampan i — knappen blinkar och alla

kokplattor blir lasta.

o Bara @ knappen fungerar, nér

knapplaset &r aktiverat. Om annan
knapp trycks, & blinkar lampan i
- Kknappen och visar, att
knapplaset &r aktiverad.
Om hallen stéangs av nar
knapparna ér lasta, avaktiveras
knapplaset, for att sla pa hallen
igen.

For att avaktivera knapplaset:

1.Hall & knappen nedtryckt tills en
signal hors. Atgarden konfirmeras med
ljudsignal. Lampan & i — knappen
slécks och knapplaset avaktiveras.

Timerfunktion

Denna funktion underlattar matlagningen.

Hallen behover inte Gvervakas under

matlagningen. Matlagningszonen stangs

av automatiskt efter att vald tid slutar.

Att aktivera timern

1. Sla pa kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

2.Beroende pa vilket omrade du vill sla
P4, tryck pa instéliningsomréadet eller
dra med fingret p& omradet for att
stélla in dnskad temperaturniva.

3.Aktivera timern genom att trycka pa &©
knappen.

“00” tands och timerskarmen och ©

symbolen bérjar blinka.

23/8V



4.Det fins 4 aktivitets LEDs runt "00" pa
timerskarmen. TrycK i
matlagningszonen péa & knappen dar
timern ska stéllas in och valj
matlagningszonens sida.

5.Stéll in énskad tid med “+/—
knapparna. Du kan stélla in tiden
snabbare, genom att halla -+ eller —
knappen intryckt.

(O symbolen tands efter att ha blinkat i

matlagningszonens skarm under en

specificerad tid. Nar €9 symbolen har

tants, ar funktionen aktiverad.

Timern kan anvandas bara pa
kokplattor som anvands.

Repetera proceduren for andra
kokplattor, fér vilka du vill stélla in
timern.

Timern kan inte stéllas in utan att
valja matlagningszon och dess
temperaturniva.

Nar timern ar aktiverad, visas for
matlagningszonen vald tid pa
timerskarmen.

Att stanga av timern

Hallen sténgs av automatiskt och
varningssignal hors, nar den instéllda
tiden slutar.

Tryck pé nagon knapp for att stanga av
varningssignalen.

Att stanga av timern i fortid.

Om timem stangs av i fortid, fortsatter

hallen att fungera pa installd temperatur,

tills den stangs av.

Avstangning genom at sdnka

timerinstaliningen till "00" niva:

1.Valj motsvarande kokplattas timer
genom att trycka pé €3 knappen.

2.8ank vardet genom att trycka pa
knappen tills "00” = visas pa
timerskarmen. Du kan stélla in tiden
snabbare, genom att halla = knappen
intryckt.
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Efter att symbolen blinkar O p&
matlagningszonens skarm en viss tid,
stéangs den av helt och timern avbryts.
Stopp-funktion

Med denna funktion kan du sénka
temperaturen for alla funktioner (férutom
timern) som fungerar pa forsta niva for
en viss tid.

Om timer har stéllts in for
matlagningszonen, fortsatter
timern att fungera under stopp-
funktionen.

1.Tryck pa Il knappen nér héallen &r pa.

Alla kokplattor som anvands fortsatter

att fungera pa 1 nivan.

3.Tryck pé [l knappen igen for att
anvanda alla stoppade kokplattor med
deras foregaende instéllningar.

instéliningar

Med denna funktion kan

effekihanteringen, matiagningens

slutsignattid och hall-flakt anslutningama

stallas in,

okl :Effekthanteringsinstéiining

cFc :Matlagningens slutsignalticd

cF3 : val av huvidge (anvands e))

cFY : inaktiv skarm (anvands &)

cFS :val av ventilationslége

cFB Skarm for aktivkolsiilterns brukstid
cF] :Nolistaiinings av akiiviolsfitern

1 - Effekthanteringsinstallning (zf))
Du kan stélla in hallens totaleffekt med
denna funktion.

1.Sl& pé héllen med @ knappen och
stang av den genom att trycka pa ©
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hallen stangts av pa &/H/O/ I
knapparna.

» P& timerskarmen visas, -F| och “9”

visas pa vanstra matlagningszonens

skarm.



3.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans installningsomréde eller
genom att dra fingret pa4 omréadet, stall
in effektnivan mellan “1” och “9” (se
Tabell - Effekthanteringsniva)

4.Bekrafta vald nivd genom att trycka pa
@ knappen.

» Hallen sténgs av och borjar fungera

med totaleffektinstalining pa vald niva.

“Effekthanteringen” inkluderar 9 olika

effektnivaer (se Tabell -

Effekthanteringsniva).

Tabell - Effekthanteringsniva

1,2 KW

2,4 kKW

3 KW

3,6 kW

4,4 kKW

5,4 kW

5,7 kW

6,7 KW

(<o} [oc] IaN] [0)] [62 ] EN) [V 1\ ON Eo

7,4 KW~

3.F&r instéllning av matlagningens
slutsignal, tryck pa I knappen en
gang.

» P& timerskarmen visas, cF¢ och “2”

visas pa vanstra matlagningszonens

skarm.

4.Genom att trycka pa bakre vanstra
kokplattans installningsomréde eller
genom att dra fingret pad omradet, stall
in effektnivan mellan “0” och “3” (se
Tabell - Effekthanteringsniva)

5.Bekrafta matlagningens slutsignaltid
genom att trycka p& @ knappen.

>> Hallen stangs av och bdérjar fungera

med signaltiden pa vald niva.

Standard fabriksinstalining for
matlagningens slutsignaltid ar niva
2.

Tabell - Instéllining av matlagningens
slutsignaltid

Totaleffektsvardet for

effekthanteringsniva 5, 6, 7, 8, 9
ar 3,6 kW i produkter, vars max.
totaleffektforbrukning ar 3,6 kW.

2 - Matlagningens slutsignaltid

(=Fc)

Med denna funktion kan du stélla in

matlagningens slutsignaltid for dnskad

kokplatta.

1.Sl& pé& héllen med @O knappen och
stéang av den genom att trycka pa ©
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hallen stangts av pa &/
knapparna.

» Standardinstéliningen «F| visas pa

timer-displayen.

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut

3 2 minuter

3-Instillning av ventilationsldage

cF%)

Enhieten anvands i 2 1agen: Intern och
exiern cirkulationslage. {Detal]
S 18Nentilationslagen)

Enheten ar forinstalld tl intern

cirkulationsidge. For att byla;

1,814 pa hallen med O knappen och
sténg av den genom att trycka pa @
Knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder effer det att
hillen stangts av pa O/
Knapparmna.

» Standardinstéliningen ol visas pé

timer-displayen.
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3. Tryck knappen fyra ganger for
instalining av ventilationsiagenll

» P& timerskarmen visas, cF5 och #1”
visas pa bakre vanstra
matlagningszonens skam

4. Ventilationsldge kan stéllas in som

extern cirkulation genom alt rycka

pa bakre vanstra matlagningszonen

instéliningsomrade &r det genom att

dra fingret genom omraden.

Kokplattans skénm visas “27.

5. Bekrdfta venlilationslags genom att
trycka pé O knappen.

» Enhetens "STéHQS av och startar p

ventilationsniva.

& vald

Ventilationsinstalini ngen visas som
intern cirkulation pa 1"
alternativen packS
instaliningsskérmean som
standard.
4~ Skérm for aklivikolsfilterns
brukstid
{cFB
Aktivkoifilter
sSom anvands i produkien
nar intern cirkulation anvéands
byias efter en viss fid.
ocksé.

maste

Aldivikolfilter ska bytas efter 150
brukstimmar,

Det ar mdéjligt att se atersidende
drifttimmar pa denna cF 6-
instéliningsskarm. Denna aterstdende tid
visas som nedrékning frén 150 timmar
né skérmen

1.8 pa halien med @ knappen och
sténg av den genom att frycka pad ©
knappen igen.

2. Tryck inom 10 sekunder efter det att
hallen stangts av pa O/ /O[T
knapparna.

» Standardinstéiiningen cf visas pa

timer-displayen.
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3.Tryek pa I knappen fem génger for
att visa skarmen or akiivikolfilter,
» cFhb visas pd timerskarmen, och
akdivicoiiitrats kvarvarande brukstid ©r
bakre vanster matlagningszon visas péa
follande satth
e O den dr dver 100 timmar *3°
e Mellan 50-100 timmar “2”
¢ Mellan 5-50 timmar *1”
¢ Meilan -5 timmar *”
4.8ing skdrmen genom att trycka pd ©
knappen.
&- Nollning av skirm for
aktivkolsfilterns brukstid [cF )
Nar aktivkolfiltret har anvands 1 150
fimmar visas “F” varning pa kokplattans
skérm. Nér aktivkolfiltren har tagits bort
och bytts sdsom beskrivit | underhal
rengdrings sektionen nollas skdrmen pé
foljande s&th
1. Tryck inom 10 sekunder efter det att
héllen stangts av pa O/ 11O/
kKnapparna.
» Standardinstéliningen ol visas pé
timer-displayen.
2. Tryck pé [ knappen sex ganger for
att aktivera skarmen 0r aktivikolfilter,
» cF 1visas pé timerskérmen, och
aktivkoifittrets kvarvarande brukstid for
bakre vanster mallagningszon visas
tillsammans med ¢F7 menyn.
3. Denna skérm kan nollas genom att
frycka péa knappen

Att anvanda induktionshallar
sdkert och effektivt
Funktionsprincip: Induktionshall varmer
kokkarlet direkt enligt dess
funktionsprincip. Darfér har den flera
fordelar jamfort med andra halltyper.
Den fungerar effektivare och hallens yta
ar svalare.

Din induktionshall &r utrustad med en
Overlagsen sakerhetssystem, som
garanterar anvandning med max. effekt.



Hallen kan vara utrustad med
kokplattor med 145, 180, 210 och
280 mm diameter med
induktionsfunktion beroende péa
modell. Tack vare
induktionsfunktionen, detekterar
varje matlagningszon automatiskt
kastrullen, som placerats pa den.
Energin dverfors bara till
kokkarlets botten, och darfér
anvands endast miniminiva av
energi.

Automatisk avstangningssystem
Hallen har en automatisk
avstangningssystem. Om en eller flera
matlagningszoner ar pa, stangs
matlagningszonen av automatiskt efter
en viss tid (se tabell-1). Om
matlagningszonen har en timer, stéangs
aven timerskérmen av.

Tidsgransen for automatisk avstangning
beror pa vald temperaturniva.
Maximianvandningsperiod anvands for
denna temperaturniva.
Matlagningszonen kan anvandas igen,
efter att den stangts av automatiskt,
som beskrivits ovan.

Tabell -1 Matlagningszonens
automatiska avstangningsperioder

9 1

Snabbvarmning 10 minuter

Tabell -2 Ventiiationens automatiska
avstangningsperioder

G O

1 4]

2 5]

3 5

irtensiv niva )
8 minut

{booster)

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

Nér temperaturnivan okar som
1,2,3...19 pé vissa modeller, kan den
Oka som 1,1.,2,2. ... 9. i andra modeller.
Detta varierar enligt produktmodell.
Overhettningsskydd
Hallen ar utrustad med nagra sensorer,
som garanterar skydd mot dverhettning.
Observera féljande om 6verhettning sker:
¢ Matlagningszonen kan sténgas av.
e Vald niva kan sankas. Detta visas
dock inte pa skarmen.
Overkokningsskyddsystem
Hallen ar utrustad med
overkokningsskyddsysten. Om néanting
kokar dver pa kontrollpanelen, bryter
systemet strommen automatiskt, for att
stéanga av hallen. Nar "F” varningen
visas pa skarmen.
Precis effektinstéllning
Induktionshéallen svarar till kommandon
omedelbart enligt dess funktionsprincip.
Effektinstaliningarna andras mycket
snabbt. P4 detta satt kan du undvika att
maten (vatten, mjolk) kokar éver genom
att sténga av apparaten omedelbart.
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[} Anvinda ventilationen

Allman information om
anvandning av ventilationen

Allméanna varningar

¢ Dat finns motor med olika hastigheter
fOr ventilationen, For alt enheten ska
fungera bra, rekommenderar vi att
man anvander laga hastigheter |
normala forhallanden och hog
hastighet, nér lukien och angnivén
Okar.

Ventilationslagen

Enheten anvands i 2 lagen: Intern och
extern cirkulationslage.

intern cirkulation

X
Luften sugs av hallens mitt och rengdrs
foret med fettfiltrel. Sedan passerar den

aktivkolfiliret och retumeras tilbaka il
kéket,

Varning: | intern cirkulationsiage, ska
aktivicolfiliret vara installerade |
procdukien for att ta bort luktpartikiar frén
andningsluften. Mer information om olika
versioner av intern cirkulation finns |
bruksanvieningen sller genom att
kontakia auktoriserad dterforséljare.

Extern cirkulation

Luften som sugs fran héallens mitt
passerar fettfilter och avidgsnas ut
ganom skorstenen med rorsystem.

instéiining av ventilationslage
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Enheten ar forinstaild till intern
cirkuiationsidgen.

For att enheten ska fungera | intern
cirkudationsiage maste of5 nstaliningen
utfdras | instéliningssektionen.

Anvanda ventilationen

Instélining av manuell ventilation

YVentilation kan stélias in manuslit.

1.514 pé kokplattan genom att trycka pa
@ knappen.

» *0" symbolen tands | veritilationens

skarmar,

2. Tryck pa ventilationens
instéliningsomradet eller dra med
fingret pa omradet for att stélla nivan
melian 1 och 3.

AvstBngning av manusl ventilation

1. Tryok pa ventilationens
instaliningsomradet eller dra med
fingret pa omradet for att stélla
hastighsten som “00”

For att sld pd intensiv ventilationslige

1. Intensiv ventilationslage kan aktiveras

genom att trycka p&d  knappen.

» Intensiv ventilationslage fungsrar | max

8 minuter. Under denna fid t&nds PP

sjunker ventilationshastigheten till 3 och

fortsétter att fungera pé denna hastighet.

For att stdnga av intensiv

ventilationslége

1. Tryck pa ventilationens

fingret pa omradet for att stélla
hastighseten som “00”
I intensiv ventilationsidge nér,
niagon knapp frycks, Alergdr den
tilf denna hastigheteniva och
fortsétter att fungera.



Automatiskt start

Enheten méater matlagningszonens

temperatumiva, temperaturer och

brukstd. Den avgdr lampligaste

ventilationshastighet enligt dessa vérden

och fungerar pé nivaer som den

automatiskt avgdr.

1. Aktivera automatiskt iBge genom att

trycka pa ‘B knappen.

» Automatiskt lage aktiveras och stangs

av automatiskt, nar parametrarna

sjunker under specificerad varde. Den

maste aktiveras igen fOr att anvandas,
Nar automatiskt lage &r aktiverat,
avbryis den nér produkten slas pa
och av pa vikken som helst
hastighet.

2. For alt sténga av automatiskt lage

fidit, tryck pa A knappen en gang
til,

Sténdig anvandning av flékt

Flakiens funktion fOrsdkrar ait lukt och
rék som uppstar under matlagning frs
bort autormnatiskt genom att avgdra tid
och hastighetsniva enligt
matlagningszonens temperatur
hastighetsniva och brukstid nar

produkten stangs av till 1did av
matlagningsn pa matiagningszonema
nar ventilationen anvands automatisk!
lAge.

Fidkien kan sténgas av genom atft trycka
pd R knappen.

Medan ventilationen &r |
automatiskt lages forisatter
verilationsn att fungera |
maximalt 20 minuter och minst 2
minuter till nér tillagningen ar Kar
pé splsama och kastrullerna tas
bort,
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Allmin information om matlagning

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.

Allmanna varningar om

matlagning pa hallen

¢ Fyll aldrig pannan mer an en tredje del
med olja. LA&mna inte oljan att varmas
utan uppsikt. Het olja kan vara en
brandfara. Slack aldrig majlig brand
med vatten! Om oljan tands, tack
ldgan med en blot tacke eller annan
tyg. Sténg ugnen och kontakta
brandkéaren nar det ar sékert att géra
sa.
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* Ta bort dverflodigt vatten frdn maten
och lagg den i den varma oljan
forsiktigt. Tina fryst mat innan tillagning.

e Se ill att karlet som anvands till att
varma upp oljan &r torr och hall dess
lock dppet.

¢ Se rekommendationer om matlagning
och energibesparing i sektionen
“Miliinstruktioner”.

¢ Tillagningstemperatur- och
tidsvardena for livsmedel kan variera
beroende pa recept och mangd.
Darfor anges dessa varden som
intervall.



EUndarhéil och rengoring

Allman
rengoringsinformation
& Allminna varningar

Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan
orsaka brannskador!

Applicera inte rengdringsmedlet direkt
pa heta ytor. Detta kan orsaka
permanenta flackar.

Enheten ska rengodras och torkas
grundligt efter varje anvandning.
Saledes rengors matrester latt och
dessa rester forhindras fran att
brannas nar produkten anvands igen
senare. Séledes forlangs produktens
anvandningstid och aterkommande
problem kan undvikas.

Anvand inte &ngrengoring produkter
for rengoring.

Vissa rengoringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Anvand inte slipmedel,
rengoringspulver, rengéringskramer,
kalkbortagningsmedel eller vassa
féremal under rengéring.

Ingen speciell rengdrings material
behdvs nar rengdringen sker efter
varje bruk. Rengdr produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka den med
en torr trasa.

Var noga med att helt torka av
eventuell kvarvarande vétska efter
rengoring och rengdr omedelbart all
mat som sténker runt under
tillagningen.

Tvatta inte nan av apparatens delar i
diskmaskin.

Angéende kokplatta:

Syrlig smuts som mjdlk, tomatpasta
och olja kan orsaka permanenta
fidckar pé hallama, rengdr
Sverflibdande vatskor direkt efter att

hallen har kylts ned genom alt sténga
av den,

Inox - rostfria ytor

Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengéra
rostfria ytor eller inoxytor och handtag.
Rostfria och inoxytornas farg kan
andras med tiden. Det ar normalt.
Rengdr efter varje anvandning med for
rostfria eller inoxytor lamplig
rengoringsmedel.

Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att
torka i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och
protein flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.

Glasytor

Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

Rengdr produkten med diskmedel,
varmt vatten och en for glasytor
lamplig mikrofibertrasa och torka den
med en torr mikrofibertrasa.

Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengdring, torka
av det med kallt vatten och torka det
med en ren och torr mikrofibertrasa.
Rester av rengoéringsmedlet kan skada
glasytan nasta gang.

De uttorkade aterstoden péa glasytan
far under inga omstandigheter skalas
av med tandade knivar, stalull eller
liknande verktyg.

Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som attika eller
citronsaft.
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e Om ytan ar kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och vanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor
sedan glasytan med en vat trasa.

» Missfargningar och flackar pé glasytan
ar normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

* Rengor plastdelar och mélade ytor
med diskmedel, varmt vatten och en
mijuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.

¢ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengdringsmedel. De kan
skada ytorna.

e Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas
vata och med rengdringsmedelsrester.
Annars kan rost uppsta i dessa
skarvar rosta.

Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengéringsinstruktioner

i "Allméan rengdringsinformation”

sektionen for rengdring av kokplattans

glasyta. | speciella fall kan du fdlja

rengoringsinstruktionerna nedan.

® Sockerbaserad mat, s& som
chokladsas, starkelse och sirap ska
tas bort omedelbart utan att vanta att
ytan svalnar. Annars kan
glasmatlagningsytan skadas
permanent.

¢ Anvand inte rengdringsmedel till
rengoring nér hallen ar het, annars kan
permanenta flackar bildas.

Rengoring av

kontrollpanelen

* Vid rengéring av kontrollpanelerna fran
knappen, ska du torka av panelen och
knapparna med en fuktig mjuk trasa
och torka sedan med en torr trasa. Ta
inte bort knapparna och packningama
under for att rengéra panelen.
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Kontrollpanelen och knapparna kan bli
skadade.

¢ Nér inox-panelerna med knappar
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt knapparna.
Méarkningama runt knapparna kan
férsvinna.

® Rengdr berdrings kontrollpanelerna
med en fuktig mjuk trasa och torka
med en torr trasa. Om produkten har
en nyckellas funktion stéller du in
nyckellaset innan du rengor
kontrollpanelen. Annars kan felaktig
identifiering uppstéa pa tangenterna.

Rengdring av ventilation

For att {orsakra sffektiv borttagning av
lukt och fett, maste aktivkolfiltret bytas
reguljart och fettfiliret rengdras.
Metalifettfilter

Fettfiliret! tar bort fatt fran roken.
Metallfettfiliret ska rengtras regeibundet
fOr att ors8kra bra funkdion,

1. Ta bort metalifettfiliret genom att dra
den uppat,

Fetthiltret samiar olia och vatskor
pa dess botienyta, Nar filiret tas
Bort bor den tas bort rakt for ait
forhindra att spilla ut vaiskan.

o Se 1 aft fettfiliret inte skadas

genom att tappa den bort
glasshilien,

2. Rengdr fettiilret | diskmaskin eller for

hand.



Hengdr filiret | vatten och fivtande
tvattmede! och installera efter att
den har torkat. Fettfilter av
alurniniurn kan missfargas nér de
tvattas; detta & normalt och du
hehdver inte byta filter.

Aluminiurmiettfiliret kan dven
tvttas | diskmaskin, {max 70 °C)
For optimal rengdringsresultat
rekommenderar vi aft filtret
placeras | diskmaskinen upp och
ner.

3. Installera filtret efter rengiring.

Borttagning av aklivkolfilter

Akdivicorfiltren forhindrar uft fran

produkien och maste bytas regelbunden

for optimal funktion. Observera

vamingsincikatom for byte av filtren,
Nar produkien har anvinis | 150
timmar, visas en F-formad
varming pé kokplattan. Filtret bér
bytas av senast denna varrairag
visas. Nolla varmingen, se
instéliningar

For att se aklivikolfilirets
kvarvarande brukstid 16}
instruktionemna i sekiionan
instéliningar.

Fér att ta bort;
. 1a bm rmeatalifettfiiret genom att dra

dA

Fettfitret samiar olia och véiskor
pé dess bottenyta, Nar filret tas
bort hér den tas bort rakt f&r att
forhindra atf spilia ut vétskan,
|Hettfilterdelen finns dat en magnet
kontakt. Ventilationen &r inte
mdilig om delen {Or viiskeskydd
ar inte installerad,

2. Ta bort véiskeuppsamiingskariat som

visas | bilden nedan.

2 3

I vatskeuppsamiingskériet delen
finns det en magnet kontakt,
Ventilationen &r inte mdojlig om
delen for vatskeskydd &r inte
installerad,

Vatskeuppsamiingskériet ska
rengdras regelbundet. Delen kan
rengdras med vatten och fiytande
rengdringsmedel och skélias eller
tvattas | diskmaskinen pa hégst
70 °C.

Nar vatskeuppsamlingskarist
installeras, ska den placeras |
rikining som visas med pllen,

3. Efter att ha tagit bort
vétskeuppsamiiﬂgskarm*naren finns det
tva kolfiiter 'i'il! hoger och vanster | den

nedre kammaren.
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4, Forst av allt, dra ett av kolfiltren till dig
sidly genom att luta det i6r alt ta bort
det fran dess magnetiska spér frén
vertilationsgapet och ta ut det som
vigas | bilden,

5. P4 sarnma satt, ta bort det andra
kolfitret frén dess holie.

8, Placera de nya 2 aktiva kolfiltren i
deras magnetiska spr genorn atf luta
dem genom ventiationsgapst | tur och
ordning. Se till att den sitter ordentligh i
dess magnetiska uttag,

7. 848t tillbaka vitskeskyddsplasten pa
samma sait som nar den fogs bort,
8, Satt i ofiefilret,
Avicppsvattentank
Om intensiv vaiska kommer il
produktens ventilationsulrymme, samlas
dessa vatskor upp |
avicppsvattenbehallaren under kaminen.
i detta fall bér avicopsvaitentanken tas
bort, vaiskan ska hallas ut och tanken
ska rengdras och aterinstalleras.
Det rekommenderas all renglra
spilivattertanken en gang |
manaden.

Fér att 1a bort spilivatientanken:

1. Ta bort den Sversta Bdan som finns
under hallen. Du ska kunna nd under
spisen.

2. Na spiilvattentanken under héllen.

3. Lés upp och ta bort spillvattentanken
genom aft vrida pa lasknappen.

4. HaH ut vatskan | kammaren och
rengdr kammaren.

5. Vrid lasknappen och 1&s den genom
aft féra tilbaka kammaren | dess skara,
Rengbring av bottenképan

O bottenkapan 08 produktens botien
blir smutsig kan du kanske {a bort den
och rengdra den.



1. Ta bort den dversta iddan som finns
under hallen. Du ska kunna nd under
spisen.

2. Né& bottenluckan fran under hallen.
3. Det finns 5 18s | de rikiningar som
visags av pilsymbolerna pa den nedre
uckan. Genom ati sippa dessa l&s, ta
bort bottenkapan genom att halla den
niadat,

4, Efter att ha rengjort bottenképan,
tryck der hért uppét | samma rikining sé
att lasen passar | sina skaror,
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EFelsokning

Om problemen kvarstar efter den foljande har atfélids, kontakta aterforséljare eller

akringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera sakringen i sékring dosan. Byt dem
vid behov.

¢ Apparaten har inte anslutits till (jordad) vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till vaggkontakten.

¢ Knapparna i kontrollpanelen fungerar inte. >>> Om produkten har knapplas kan
knapplaset vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

* Om héallen inte slas pa nér pé/av knappen trycks >>> Koppla ur den vanta i
minst 20 sekunder innan du kopplar in den igen.

 Apparaten har éverhettningsskydd. >>> L&t héllen svalna.

e Olampliga kéarl har anvants. >>> Kontrollera karlen.

e Karlen har inte placerats pa kokplattan. >>> Kontrollera att det finns kokkérl pa
kokplattan.
o Karlet ar inte lampligt for induktion. >>> Kontrollera att om kérlet ar lampligt for
induktionshall.
e Karlet har inte centrerats ordentligt p& kokplattan eller dess botten &r inte nog
bred for vald kokplatta. >>> Centrera kokplattan genom att vélja tillrackligt bred
Karl.
4 &

slu

or v
matlagningstid eller avsluta matlagningen.

 Apparaten har éverhettningsskydd. >>> L&t héllen svalna.

o En foremal kan tacka kontrollpanelen. >>> Ta bort féreméalet

o Karlet kanske inte ar lampligt till induktion hall. >>> Kontrollera att om kérlet ar
lampligt f6r induktionshéall.

e Karlet har inte centrerats ordentligt p& kokplattan eller dess botten &r inte nog
bred for vald kokplatta. >>> Centrera kokplattan genom att vélja tillrdckligt bred
Karl.

e Det hér &r inte nagot fel. Kylflakten fortsétter att fungera tills héllens elektroniska
utrustning har svalnat.
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Ljud kan horas fran kokplattan under anvandning. Dessa ljud beror pa kokkarlets
komposition. Dessa ljud &r normala, de betyder inte att det finns nagot fel och ar en
del av induktionsteknologin.

Mojliga ljud och deras orsaker

¢ Flaktljud: Kokplattan ar utrustad med en flakt, som aktiveras automatiskt enligt
apparatens temperatur. Flakten har olika funktionsnivaer och fungerar med dessa
enligt temperaturen. Om temperaturen ar hégre én produktens temperatur efter
att hallen har stangts av, kan flakten fungera en stund.

e Lagt surr, s& som ljudet frdn en transformator. Detta beror pa
induktionsteknologins natur. Nar varme &verfors direkt i kokkarlets botten, kan
detta surrljud horas beroende pa kokkarlets material. Darfor kan olika ljud héras
fréan olika kokkarl.

¢ Sprakande ljud: Orsaken ftill detta &r strukturen och materialet i kokkarlets
botten. Om kokkarlet har tillverkats olika material och lager kan sprakande ljud
horas.

* Vinande: Ett vinande kan horas, nar tva matlagningszoner pa kokplattans samma
sida anvands med olika matlagningsnivaer.

Felkoder/orsaker och mojliga atgarder

Stang av induktionshallen och lat

E22 Induktionshéallen dverhettad. dgn svalna. Felet dr gtgardad, nar
E 26 hallens temperatur sjunker under
gransvardena.

En eller flera knappar har
tryckt i dver 10 sekunder.

E 46 Ett foremal har lamnats pa
kontrollpanelen eller
kontrollen &r utsatt for anga.

Problemet I6ses genom att ta bort
handen fran héallen.

Problemet I6ses nér
kontrollpanelen rengdrs.

Felet atgardas, nar for
induktionsmatlagning lamplig
kastrull anvands.
Sténg av induktionshallen och
Kommunikationsfel i anvand den igen efter 30
E1-E15 . . ) sekunder. Kontakta auktoriserad
induktionshallen. POSR
aterférsaljare, om problemet
kvarstar.
Sténg av induktionshéllen och
anvand den igen efter 30
sekunder. Kontakta auktoriserad
aterforséljare, om problemet
kvarstar.

En olamplig kastrull anvands

E 47 till matlagning.

Fel i temperatursensorn i

E16-E21 induktionshallen.
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Sténg av induktionshéllen och
anvand den igen efter 30

E23 P rogre}mfel ! sekunder. Kontakta auktoriserad
E 24 induktionshallen. PO
aterférsaljare, om problemet
kvarstar.
Sténg av induktionshéllen och
. . . anvand den igen efter 30
E 25 F 'aktef“s fuqkhonsfel ' sekunder. Kontakta auktoriserad
induktionshallen. PO
aterférsaljare, om problemet
kvarstar.
Sténg av induktionshéllen och
. o anvand den igen efter 30
E31-E45 Elektronlkko@ets hardvarufel sekunder. Kontakta auktoriserad
i induktionshallen. POSRR
aterférsaljare, om problemet
kvarstar.
Sensorenheten ska vara
kompatibel med
E 48 anvandningsforhallandena
E 49 Sensorfel i induktionshéllen. . '
Kontakta auktoriserad
E 51 N
aterférsaljare, om problemet
kvarstar.
Stang av induktionshallen och lat
den svalna. Felet &r atgéardad, nar
E50-E57 Hog temperatur fel i sensorns temperatur sjunker under
induktionshallen. gransvardena. Kontakta
auktoriserad aterforséljare, om
problemet kvarstar.
Nagon av knapparna har N&r den langa intryckningen av
tryckts in lange. knappen har avslutats,
Ett kokkarl har kanske Nar kokkarlet Iyfts bort frén
FF placerats dver

kontrollenheten.

kontrollenheten,

Mat/vatska har kanske
stankt dver kontrollenheten.

Felet férsvinner, nér
maten/vatskan avidgsnas.
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